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Solenidade marca o 
lançamento do Guia 

Turístico de Teófi lo Otoni

Na quinta-feira (17/11), a Prefeitura Municipal de Teófi lo Otoni e parceiros realiza-
ram a cerimônia de lançamento do “Guia Turístico de Teófi lo Otoni – Cores, sabores e 
experiências incríveis”. O evento reuniu diversas autoridades e representantes de insti-
tuições locais. A publicação tão esperada mostra a autenticidade da cidade, trazendo de-
talhes sobre a região, destinos para turismo ecológico, locais para a culinária regional e 
paisagens inesquecíveis. O evento foi realizado no auditório do Hotel Lancaster. Página 2

Câmara Municipal está 
realizando audiências 

públicas em Teófi lo Otoni

A Câmara Municipal de Teófi lo Otoni está realizando audiências públicas, em continui-
dade ao trabalho de reformulação da Lei Orgânica do Município. Na quinta-feira (17), foi 
realizada a primeira audiência pública conjunta das Comissões de Serviços Públicos Mu-
nicipais e Agricultura, Meio Ambiente e Desenvolvimento Sustentável, no auditório da 28ª 
Subseção da OAB, no Bairro Marajoara. Nesta segunda-feira (21), foi realizada a segun-
da audiência pública, da Comissão de Assistência Social, Habitação e Cultura. Página 2

Campanha defende 
título de Patrimônio 

Imaterial da Humanidade 
para os Modos de Fazer 

o Queijo Minas Artesanal
A cultura mineira vai 

marcar presença no Marro-
cos. Ação do Governo do 
Estado de Minas Gerais, 
juntamente com o governo 
federal, busca consolidar a 
candidatura dos Modos de 
Fazer o Queijo Minas Arte-
sanal à Lista Representati-
va do Patrimônio Cultural 
Imaterial da Humanida-
de da Unesco. Página 4

15ª RPM realiza solenidade 
de entrega das Boinas aos 

alunos do CFSd II/2022
Na quinta-feira (17/11), 

a 15ª Região de Polícia Mi-
litar realizou a solenidade de 
entrega simbólica da Boina 
aos alunos do Curso de For-
mação de Soldados II/2022 
(CFSd). O ato solene, que 
ocorreu na sede do 19º Ba-
talhão de Polícia Militar, 
representa o início da traje-
tória dos discentes que, em 
29/08/2022 iniciaram a car-
reira policial militar.Página 6



2 Terça-feira, 22 de novembro de 2022
DIÁRIO TRIBUNA

www.diariotribuna.com.br | tribunadomucuri@gmail.com | facebook.com/diariotribuna

Cidade
Polícia Militar 

Rodoviária divulga o 
balanço do final de 

semana (de 18 a 21/11)
A Polícia Militar Rodo-

viária realizou diversas ope-
rações nas rodovias sob sua 
jurisdição (15ª Cia PM RV), 
com foco na prevenção cri-
minal e redução de aciden-
tes de trânsito. As operações 
apresentaram os seguintes 
resultados: 07 CNHs foram 
recolhidas por medidas ad-
ministrativas de embria-
guez, 02 motocicletas foram 
removidas por falta de li-
cenciamento, uma pessoa 
foi presa por embriaguez 
ao volante, e foi preso ainda 
um homem foragido da Jus-
tiça na cidade de Medina.

O comandante do 1º 
Pelotão da 15ª Cia PM RV, 
tenente Reinaldo Martins, 
relembra, que a partir de se-
gunda-feira (21/11/2022), 
é obrigatório o porte do 
CRLV 2022, no formato 
impresso ou digital, para 
fins de circulação de veícu-
lo automotor no estado de 
Minas Gerais. “Válido sa-
lientar, que o porte somen-
te será dispensado quando, 
no momento da fiscaliza-
ção, for possível ter acesso 
ao devido sistema informa-
tizado para verificar se o ve-
ículo está licenciado”, disse.

É importante que os 
proprietários de veículos, 
bem como os condutores, 
façam a consulta no respec-
tivo Detran, para verifica-
rem a situação do veículo, 
para não serem surpreen-
didos durante as fiscaliza-
ções, e ficarem impedidos 
de circularem com seus ve-
ículos. Algumas questões 
impedem o veículo de li-
cenciar no sistema, como: 
existência de multas; atuali-
zação de dados; comunica-

ção de venda, dentre outros 
motivos. O tenente frisa que 
a Polícia Militar Rodoviária 
não tem a pretensão de rea-
lizar notificações, mas sim a 
continuidade das ações pre-
ventivas para garantir a segu-
rança viária, proporcionando 
segurança aos condutores, 
passageiros e pedestres.

No último fim de se-
mana houve o registro de 
um acidente de trânsito en-
volvendo dois automóveis, 
com 03 vítimas de ferimen-
tos leves. “Estatísticas apon-
tam que os acidentes em sua 
maioria acontecem por falhas 
humanas, que podem envol-
ver desde a desatenção até 
o desrespeito da legislação 

por parte dos condutores. É 
importante ter consciência e 
responsabilidade no trânsito, 
pois a vida é o nosso maior 
patrimônio”, alertou o militar.

Ele informa que a Po-
lícia Militar Rodoviária vai 
dar continuidade às ações 
preventivas com foco na 
manutenção da seguran-
ça viária, contando com o 
apoio da imprensa na divul-
gação das orientações e dos 
usuários das rodovias agin-
do com prudência e respon-
sabilidade. Polícia Militar 
Rodoviária: “Os anjos da 
guarda dos caminhos de 
Minas”. (Fonte: Reinaldo 
Martins, comandante do 1º 
Pelotão da 15ª Cia PM Rv).

Solenidade marca o 
lançamento do Guia 

Turístico de Teófilo Otoni

Câmara Municipal realiza audiências públicas em Teófilo Otoni

Na quinta-feira (17/11), 
a Prefeitura Municipal de 
Teófilo Otoni e parceiros 
realizaram a cerimônia de 
lançamento do “Guia Turís-
tico de Teófilo Otoni – Co-
res, sabores e experiências 
incríveis”. O evento reu-
niu diversas autoridades 
e representantes de insti-
tuições locais. A publica-
ção tão esperada mostra 
a autenticidade da cidade, 
trazendo detalhes sobre a 
região, destinos para turis-
mo ecológico, locais para a 
culinária regional e paisa-
gens inesquecíveis.

A grandiosidade natu-
ral de Teófilo Otoni pode 
ser conferida também atra-
vés de QR Codes afixados 
em hotéis e restaurantes, 
destacando as atrações re-
gionais com grande poten-
cial turístico. Uma mistura 
perfeita de cultura e atrati-
vos naturais. “O Guia Tu-
rístico é um respeito que 
nós temos com a nossa po-
pulação e com o visitante, 
o turista que chega”, disse 
o secretário de Governo, 
Pio de Castro, destacan-
do que, no guia estão con-
tidos os principais pontos 
turísticos da cidade.

“O lançamento do 
Guia Turístico de Teófilo 
Otoni é muito importan-
te para cidade e toda re-
de hoteleira, porque ele 
dá visibilidade a todas as 
atrações do município e 
da região”, ressaltou o vi-
ce-presidente do Sindco-

mércio, Renato Freitas. O 
prefeito Daniel Sucupira 
informa que o guia vai es-
tar em todas as platafor-
mas. “Conheçam a nossa 
cidade, conheçam a nossa 

zona rural, experimentem 
as cores, os sabores da nos-
sa cidade Teófilo Otoni”, 
convida o prefeito. (Infor-
mações/Fotos: PMTO/ as-
sessoria de comunicação).

A Câmara Municipal de 
Teófilo Otoni está realizan-
do audiências públicas com 
diferentes comissões, dan-
do continuidade ao traba-
lho de reformulação da Lei 
Orgânica do Município. Na 
quinta-feira (17/11), foi re-
alizada a primeira audiência 
pública conjunta das Comis-
sões de Serviços Públicos 

Municipais e Agricultura, 
Meio Ambiente e Desenvol-
vimento Sustentável, no au-
ditório da 28ª Subseção da 
OAB, no Bairro Marajoara. 
Nesta segunda-feira (21/11), 
foi realizada a segunda au-
diência pública, da Comis-
são de Assistência Social, 
Habitação e Cultura, tam-
bém no auditório da OAB.

Através da realização 
de audiências públicas, a 
comunidade pode partici-
par de maneira mais efetiva 
da reforma da Constitui-
ção Municipal. Trata-se de 
um momento histórico pa-
ra Teófilo Otoni, no qual o 
Poder Legislativo Munici-
pal está revisando e atuali-
zando democraticamente tal 

Lei. Nestas audiências es-
tão sendo debatidos pontos 
da Lei Orgânica Municipal 
para acrescentar elementos 
identificativos da realida-
de atual, refletindo os valo-
res educacionais, culturais, 
ambientais e sociais locais.

A Câmara Municipal es-
tá aberta para construir com 
a população o futuro da ci-

dade de Teófilo Otoni. A Ca-
sa Legislativa faz questão 
de reforçar que após a au-
diência pública, seja dispo-
nibilizado formulário, para 
serem apresentadas suges-
tões para a modernização 
da Lei Orgânica Municipal. 
A população será ouvida pe-
las entidades municipais. As 
primeiras ações para a revi-

são da LO foram realizadas 
no dia 20/10/2022, quando 
se reuniram no auditório da 
OAB várias instituições da 
cidade (Executivo, entidades 
de classe, militares, entre ou-
tros), para que após o início 
de conversa, fossem extraí-
dos os temas para a revisão da 
Lei Orgânica. (Fotos: CMTO/ 
Assessoria de comunicação).

DIÁRIO TRIBUNA
(33) 9 8880-2410 (ZAP) / 9 8446-2892

A Câmara está dando continuidade ao trabalho de Reformulação da Lei Orgânica Municipal
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Gerais
Trajeto Moda, 

projeto da Sedese 
de empoderamento 

feminino, chegará a 35 
municípios em 2023
O Trajeto Moda foi 

apresentado no maior sa-
lão de negócios de moda 
da América Latina, o Mi-
nas Trend, realizado entre 
os dias 02 a 04/11. O pro-
jeto foi destaque no painel 
Mostra Criativa - Talks, 
fechando a programação 
do evento. A iniciativa foi 
ampliada e, a partir de fe-
vereiro do ano que vem, 
deve chegar a 35 muni-
cípios. O projeto capaci-
ta mulheres que vivem 
na linha da pobreza, em 
situação de vulnerabili-
dade social, com cursos 
em corte e costura, cida-
dania, direitos humanos, 
liderança, associativis-
mo, empreendedorismo 
e manutenção de máqui-
nas para seus familiares. 
O objetivo é gerar empre-
go e renda por meio do 
segundo setor que mais 
emprega no país.

Desenvolvido em 
parceria com empresá-
rios e profissionais do 
mercado da moda, em 
2021 foi realizado um 
projeto piloto em Belo 
Horizonte, com a parti-
cipação de dez mulheres 
do Aglomerado da Serra 
e sete representantes re-
gionais que ajudaram na 
adaptação do formato pa-
ra ser aplicado no interior 
do estado, com foco no 
Norte de Minas, Vale do 
Mucuri e Jequitinhonha.

Durante o evento, a 
coordenadora do Trajeto 
Moda, Wanessa Cabidelli, 
apresentou os resultados 
do projeto e a repercus-
são do sucesso. “O proje-
to visa a qualificação para 
o mercado, com geração 
de empregabilidade e de-
senvolvimento de células 
produtivas nos locais com 
maior concentração de 
mulheres que sofrem vio-
lência doméstica, mães 

solos, mulheres 60+ ou 
que vivem em inseguran-
ça alimentar. Inicialmente, 
trabalharemos nos muni-
cípios com menor IDH de 
Minas e estamos desenvol-
vendo parcerias com pre-
feituras e empresas locais 
para atrair a indústria da 
moda com intuito de absor-
ver a mão-de-obra gerada”.

Também participaram 
da roda de conversa a coor-
denadora de Políticas para 
Mulheres, Maíra Cristina 
Corrêa Fernandes, e o di-
retor do Observatório de 
Desenvolvimento Social, 
Wesley Matheus Olivei-
ra. Maíra destacou o pa-
pel da rede de proteção à 
mulher e como o projeto 
veio para suprir uma ne-
cessidade de inserção no 
mercado de trabalho. “A 
gente construiu juntos 
com a rede de proteção 
os critérios para indicar 
as mulheres para o pro-
jeto, porque são mulhe-
res que precisam de uma 
política de empregabili-
dade e isso veio por meio 
do Trajeto Moda”.

Wesley Matheus res-
saltou a atualidade do pro-
jeto ao investir em um 
setor resiliente aos desafios 
do mercado de trabalho, 
cada vez mais digitaliza-
do. “A moda se revela co-
mo uma porta de entrada 
interessante para a gen-
te pensar esse desenvol-
vimento social a médio e 
longo prazo em Minas. O 

Trajeto Moda aposta nes-
sa possibilidade. E a gente 
pretende escalonar isso.”

Expansão do proje-
to - Após o êxito do piloto 
em 2021, o Trajeto Moda 
passou por uma reformu-
lação no desenvolvimento 
estratégico para interio-
rização do projeto, sendo 
promovido numa parceria 
inédita entre a Secretaria 
de Estado de Desenvol-
vimento Social (Sedese), 
as prefeituras e as em-
presas do setor da moda.

Para 2023 está previs-
to o início das atividades 
do Trajeto Moda em 35 
municípios, sendo 16 com 
baixo Índice de Desenvol-
vimento Humano (IDH): 
Ataléia, Bonito de Minas, 
Caraí, Crisólita, Catuji, 
Frei Gaspar, Novo Cruzei-
ro, Ouro Verde de Minas, 
Coluna, Frei Lagonegro, 
Rio Vermelho, Felisbur-
go, Mata Verde, Joaíma, 
Varzelândia e Rubelita) e 
19 cidades potências, sen-
do elas: Carlos Chagas, 
Governador Valadares, 
Diamantina, Couto Ma-
galhães, Serro, Almenara, 
Guaraciama, Pedras Ma-
ria da Cruz, Capitão Enéas, 
Monte Azul, Buritizei-
ro, Francisco Sá, Salinas, 
Taiobeiras, Igarapé, Ube-
raba, Ribeirão das Neves, 
Muriaé e o projeto pilo-
to Belo Horizonte. (Ima-
gem: Sedese/ Divulgação/ 
SEC. GERAL Superin-
tendência de Imprensa).

Vacinação: Minas inicia 
a vacinação de crianças 

de 6 meses a 2 anos
Novembro será marcado 

por mais uma importante eta-
pa da maior operação de va-
cinação da história de Minas 
Gerais. Começou nesta sema-
na a imunização contra a co-
vid-19, das crianças de 6 meses 
a 2 anos, com comorbidades. A 
Secretaria de Estado de Saú-
de de Minas Gerais (SES-MG) 
recebeu no dia 11/11, um lo-
te de 95 mil doses do imuni-
zante Pfizer-BioNTech, para 
iniciar o esquema vacinal des-
te público. A autorização pa-
ra o uso do imunizante ocorreu 
em 16/09/2022, após a Agên-
cia Nacional de Vigilância Sa-
nitária (Anvisa) dar um parecer 
favorável aos estudos e resulta-
dos apresentados pelo labora-
tório. As informações avaliadas 
indicam que a vacina é segura 
e eficaz contra a doença, atuan-
do, principalmente, na diminui-
ção dos casos graves e óbitos. 

A coordenadora estadual 
do Programa de Imunizações 
da SES-MG, Josianne Gus-
mão, reforça a importância da 
vacinação para a estabilida-
de da pandemia e a redução 
de casos graves, hospitaliza-
ções e óbitos e para o controle 
da doença. “Com a vacinação 
foi possível avançar no com-
bate ao coronavírus. Com-
pareçam à Unidade Básica 
de Saúde mais próxima e le-
vem seus filhos. As vacinas 
são eficazes, seguras, gratui-
tas e salvam vidas. Não esque-
ça de levar o cartão de vacina 
da sua criança e aproveite a 
oportunidade para comple-
tar seu esquema vacinal, ca-
so esteja atrasado”, ressalta. 

A SES-MG segue as 
orientações do Programa Na-
cional de Imunizações (PNI), 
para a imunização da população 
do estado contra a covid, que, 

atualmente, contempla os pú-
blicos conforme tabela acima. 

Desde o início da vaci-
nação contra a covid, em ja-
neiro de 2021, a SES-MG 
distribuiu aos municípios mi-
neiros mais de 55,7 milhões 
de doses da vacina destinada 
ao público com idade supe-
rior a 12 anos e aproximada-
mente 2,6 milhões de doses 
dos imunizantes pediátricos. 
De acordo com os dados do 
Painel Vacinômetro, acessa-
do em 17/11/2022, a cober-
tura vacinal em todo o estado 
contra o coronavírus está em: 

Crianças de 3 a 11 anos 
de idade: 1ª dose (62,81%). 2ª 
dose (45,11%). População aci-
ma de 12 anos de idade: 1ª do-
se (88,25%). 2ª dose (83,44%). 
1º reforço ou 3ª dose (63,55%). 
2º reforço ou 4ª dose (41,88%). 

 Situação da covid em 
Minas Gerais: Em relação a 
sub variante da Ômicron BQ.1, 
a SES-MG destaca que, até o 
momento, não houve regis-
tro de casos no estado e, tam-
bém, não foi emitido nenhum 
comunicado de risco em Mi-
nas. De acordo com o levanta-
mento feito pela SES-MG, no 
mês de outubro, a média diá-

ria de notificações foi de apro-
ximadamente 100 casos. Já no 
mês de novembro, a média nos 
15 primeiros dias é de cerca de 
140 casos diários, um aumen-
to de 40% em relação ao últi-
mo mês. É preciso considerar 
a possibilidade de inserção re-
troativa de casos em função 
dos feriados de novembro, sen-
do necessário analisar ao longo 
das próximas semanas se há um 
aumento real das notificações. 

Em relação aos dados assis-
tenciais, estes ainda não refletem 
o agravamento da pandemia. No 
mês de novembro, a média de 
internações alcançou cerca de 
14 por dia. Comparativamen-
te, o mês de outubro, finalizou 
com a média diária de apro-
ximadamente 26 internações. 

Quanto aos óbitos por co-
vid-19, em outubro, foram 37 
registros; em novembro, até 
dia 16/11/2022, foram regis-
trados 18 óbitos, numa média 
bem próxima à do mês passa-
do. É importante ressaltar que 
a SES-MG mantém o monito-
ramento permanente dos casos 
de coronavírus e os dados são 
publicados em https://corona-
virus.saude.mg.gov.br/painel 
(Foto: Fábio Marchetto).

Iniciativa capacita mulheres com cursos para gerar emprego e renda na área

Projeto da Sedese de empoderamento feminino destaque 
na semana de moda de Belo Horizonte

Programa Imersão Indústria 
debate política e economia 

com especialistas do mercado
Os Cenários Brasileiros – 

Política, Economia e Negócios 
analisados pelos maiores espe-
cialistas do mercado estão na 
pauta dos industriais mineiros. 
Nesta terça-feira (22/11), eles 
se reúnem no "Imersão Indús-
tria ", promovido pela FIEMG 
e o Serviço Brasileiro de Apoio 
às Micro e Pequenas Empresas 
(Sebrae), das 8h às 16h, no Mi-
nascentro, em Belo Horizonte.

A programação do even-
to contempla dois grandes 
painéis temáticos sobre eco-
nomia e política, debate entre 
empreendedores e uma pa-
lestra magna. Entre os con-
vidados estão, o economista 
Ricardo Amorim, a jornalista 
da CNN Brasil Thaís Arbex, 
o empreendedor digital Rick 
Chesther, além de empresá-

rios, executivos e consultores.
A FIEMG lançou o Imer-

são Indústria no começo deste 
ano, quando, entre 7 de mar-
ço e 4 de abril, ofereceu a 1ª 
Capacitação Política, com a 
oportunidade de os participan-
tes aprofundarem seus conhe-
cimentos sobre o cenário e a 
prática da política e do Direi-
to Eleitoral brasileiro.

Ao longo de 2022, a ini-

ciativa reuniu ministros do 
Supremo Tribunal Federal 
(STF), especialistas de reno-
me, fomentando debates em 
torno de temas da atualidade, 
seminários, congressos, fei-
ra e capacitações. Dessa for-
ma, o Imersão Indústria tem 
o propósito de fortalecer par-
cerias, repensar estratégias, 
aperfeiçoar conhecimento e 
criar soluções inovadoras.

Nesta primeira fase serão imunizadas as crianças com comorbidades

Idade  Esquema vacinal  
Crianças de 6 meses a 2 anos Esquema primário com três doses
Crianças de 3 anos a 11 anos Esquema primário com duas doses
Adolescentes de 12 a 17 anos Esquema primário + primeira de reforço

Adultos de 18 a 39 anos Esquema primário + primeira de reforço
Trabalhadores da saúde Esquema primário + duas doses de reforço

Pessoas imunocomprometidas Esquema primário + duas doses de reforço
Pessoas com 40 anos ou mais  Esquema primário + duas doses de reforço
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Gerais
Campanha defende título de Patrimônio 
Imaterial da Humanidade para os Modos 

de Fazer o Queijo Minas Artesanal

A cultura mineira vai 
marcar presença no Mar-
rocos. Ação do Governo 
do Estado de Minas Gerais, 
juntamente com o governo 
federal, busca consolidar a 
candidatura dos Modos de 
Fazer o Queijo Minas Arte-
sanal à Lista Representati-
va do Patrimônio Cultural 
Imaterial da Humanida-
de da Unesco. Esta será a 
primeira vez que um bem 
cultural brasileiro descri-
to no Livro de Registro 
dos Saberes vai buscar es-
se reconhecimento interna-
cionalmente. Unindo forças 
e mobilização, produtores 
do estado, por meio da As-
sociação Mineira de Produ-
tores de Queijo Artesanal 
(Amiqueijo), vão integrar 
uma comitiva que partici-
pará da 17ª Sessão do Co-
mitê Intergovernamental 
para Salvaguarda do Patri-
mônio Cultural Imaterial 
da Unesco, a ser realiza-
da em Rabat, no Marrocos.

A iniciativa tem apoio 
do Governo de Minas por 
intermédio da Secretaria 
de Estado de Cultura e Tu-
rismo (Secult) e do Institu-
to do Patrimônio Histórico 
e Artístico de Minas Ge-
rais (Iepha-MG), da Se-
cretaria de Agricultura, 
Pecuária e Abastecimento 
(Seapa), da Empresa de As-
sistência Técnica e Exten-
são Rural de Minas Gerais 
(Emater-MG) e do Insti-
tuto do Patrimônio Histó-
rico e Artístico Nacional 
(Iphan). O evento terá iní-
cio em 27/11 e segue até 
02/12, sendo voltado para 
a análise de diversas can-
didaturas. A intenção des-
sa campanha é sensibilizar 
o Secretariado Intergover-
namental da Unesco acer-
ca da importância Modos 
de Fazer o Queijo Minas 
Artesanal e realizar uma 
maior divulgação da pro-

posta brasileira para o pú-
blico participante e para 
a imprensa internacional.

Uma programação 
complementar vai contri-
buir para esse objetivo: a 
montagem da Exposição 
do Queijo Minas Artesa-
nal e um Workshop de Ex-
periência Imersiva sobre os 
Modos de Fazer O Queijo 
Minas Artesanal, degusta-
ção de queijos das distintas 
regiões produtoras, além de 
reuniões técnicas no evento.

A candidatura promo-
verá mundialmente a co-
zinha mineira e a cultura 
brasileira, divulgando os 
Modos de Fazer O Quei-
jo Minas Artesanal, além 
de potencializar a própria 
economia. “Este reconheci-
mento da Unesco pode ele-
var o nosso queijo a outro 
patamar. Hoje compramos 
queijos do mundo todo, 
mas não podemos expor-
tá-lo. Estamos trabalhan-
do para que a legislação 
seja atualizada, e o títu-
lo de patrimônio imaterial 
da humanidade pode con-
tribuir muito nesse sentido 
porque tem um nome mui-
to grande. É uma chancela 
que vai além dos gover-
nos”, ressalta o secretário 
de Estado de Cultura e Tu-
rismo, Leônidas Oliveira. 

Outro aspecto é o be-
nefício que isso pode repre-
sentar na esfera do turismo. 
“Esse reconhecimento po-
de favorecer a atração de 
mais turistas interessados 
em conhecer de perto os 
modos de fazer o quei-
jo artesanal de minas. En-
tão, as fazendas vão poder 
oferecer essa experiência, 
movimentando a rede ho-
teleira e a atividade turísti-
ca, o que reforça a imagem 
de Minas Gerais como des-
tino mundial de gastrono-
mia”, completa Oliveira.

Para o secretário de 

Estado de Agricultura, Pe-
cuária e Abastecimento, 
Thales Fernandes, esta é 
uma oportunidade para de-
monstrar o quanto os pro-
dutores mineiros de queijos 
artesanais têm evoluído no 
atendimento das deman-
das da sociedade, cada vez 
mais exigente. “Nossos 
queijos têm mantido a tra-
dição, e, ao mesmo tempo, 
que seguem inovando com 
as boas práticas de produ-
ção, viabilizando a entra-
da em mercados cada vez 
mais diferenciados. Es-
se reconhecimento vai le-
var o modo de produção 
do Queijo Minas Artesa-
nal para uma escala de al-
cance de todos os países e 
isso é muito importante pa-
ra Minas Gerais”, reforça.

Representando a Ema-
ter-MG na missão em Ra-
bat, no Marrocos, a chefe 
de gabinete, Marina Simião 
antecipa que a comitiva mi-
neira, incluindo os produto-
res de queijo farão visitas 
técnicas no intuito de trocar 
experiências tanto sobre a 
agricultura familiar, quanto 
sobre a produção do queijo 
artesanal e o cooperativis-
mo. Além disso, ela ressal-
ta a forma como a conquista 
desse título pode fortale-
cer a parceria entre os pro-
dutores e a própria Emater.

“Essa missão é rele-
vante porque na medida 
em que temos o reconheci-
mento dos Modos de Fazer 
O Queijo Minas Artesanal 
como patrimônio imaterial 
da humanidade, a Emater 
também é valorizada pe-
lo trabalho que é feito no 
campo. Parte dos dossiês 
produzidos e encaminha-
dos vem exatamente pela 
caracterização que a Ema-
ter faz das regiões produto-
ras, detalhando o ‘terroir’ e 
o histórico em torno dessa 
produção. A Emater, assim, 

contribui por meio do tra-
balho de assistência técnica 
e extensão rural junto aos 
produtores de queijo para 
alcançar chancela", acres-
centa Marina Simião. Após 
a participação no evento 
da Unesco no Marrocos, a 
perspectiva é dar sequên-
cia aos trâmites necessá-
rios para a formalização da 
candidatura, cujo prazo é 
até 30 de março de 2023. 
Uma das etapas é o enca-
minhamento de um dossiê 
ao Instituto do Patrimônio 
Histórico e Artístico Nacio-
nal (Iphan), que o entrega-
rá em seguida à Unesco. A 
avaliação final da candida-
tura é feita até 2024.

Vale lembrar que um 
passo importante para a 
busca desse título foi dado 
em setembro deste ano, du-
rante a 4ª edição do Festi-
val do Queijo Artesanal de 
Minas, evento promovido 
pelo Sistema Faemg Se-
nar e o Sebrae/MG, em Be-
lo Horizonte. No dia 24/9, 
a Associação Mineira dos 
Produtores de Queijos Ar-
tesanais de Minas Gerais 
(Amiqueijo) fez a entre-
ga simbólica do pedido de 
candidatura dos Modos de 
Fazer o Queijo Minas Ar-
tesanal a Patrimônio Ima-
terial da Humanidade ao 
ministro do Turismo, Car-
los Brito, e à presidente do 
Instituto do Patrimônio His-
tórico e Artístico Nacional 
(Iphan), Larissa Peixoto.

Para o presidente da 
Comissão Técnica do Quei-
jo Minas Artesanal do Sis-
tema Faemg Senar, Frank 
Mourão Barroso, a cam-
panha de promoção inter-
nacional dessa candidatura 
demonstra o trabalho de 
instituições que se uni-
ram para apresentar e so-
licitar a inclusão do QMA 
(Queijo Minas Artesanal), 
como Patrimônio Imate-

rial da Humanidade, tendo 
em vista sua importância.

“A produção do QMA 
é feita por agricultores fa-
miliares, respeitando o tra-
dicional modo de fazer 
desde a colonização do 
Brasil. Com boas práticas 
de produção, fabricação e 
segurança alimentar, nes-
sa missão vamos promover 
uma interação com os parti-
cipantes para degustação da 
iguaria e apresentação de 
vídeos e mídias impressas 
que mostrarão aos repre-
sentantes da Unesco a im-
portância cultural, social e 
econômica do QMA para os 
brasileiros e mineiros”, afir-
ma. “A Faemg representa 
os produtores estaduais de 
Queijo Minas Artesanal, e 
este sendo reconhecido pe-
la Unesco facilitará a aber-
tura dos mercados nacional 
e internacional”, conclui.

A ação internacional do 
Governo de Minas no Mar-
rocos conta com a parceria, 
apoio e patrocínio do Siste-
ma Faemg Senar, Sebrae/
MG, Gerdau, Centro de Re-
ferência do Queijo Artesa-
nal, Associação Mineira 
do Queijo Artesanal (Ami-
queijo) e Instituto Perifé-
rico e Faculdade Estácio.

Diversidade - Exis-
tem hoje cerca de 30 mil 
produtores de queijos em 
Minas Gerais e, desse total, 
aproximadamente 9 mil 
são produtores de Queijo 
Minas Artesanal (QMA) 
com produção aproximada 
de 40 mil toneladas anuais. 
Além disso, 112 queijarias 
estão registradas no Insti-
tuto Mineiro de Agropecu-
ária com o Selo Arte, o que 
permite a comercialização 
dos queijos em todo o ter-
ritório nacional.

São dez as principais 
regiões onde o QMA é pro-
duzido, onde o Modo de 
Fazer, o clima, o territó-

rio e a biodiversidade de 
cada região conferem sa-
bores e qualidades singula-
res incorporando nuances e 
características locais. O re-
sultado é uma diversidade 
de cores, texturas e sabo-
res que vêm conquistando 
o paladar dos brasileiros e 
até dos mais exigentes es-
pecialistas. Tanto que, em 
2022, seis queijos mineiros 
conquistaram medalhas no 
World Cheese Awards, im-
portante concurso europeu 
que aconteceu desta vez no 
País de Gales. E, em 2021, 
os produtores mineiros 
conquistaram 40 medalhas 
no concurso internacional 
Mondial du Fromage et 
des Produits Laitiers, rea-
lizado na França.

Histórico do regis-
tro do bem cultural - Em 
2002, o Modo de Fazer do 
Queijo Minas Artesanal foi 
reconhecido na região do 
Serro pelo Iepha/MG, sen-
do o primeiro bem cultural 
registrado por Minas Gerais 
como patrimônio imaterial. 
Em 2008, o Iphan registrou 
o Modo Artesanal de Fazer 
Queijo de Minas, contem-
plando três regiões: Serro, 
Serra da Canastra e Serra 
do Salitre/Alto Paranaíba.

Em 2021, o Iphan al-
terou o título do bem cul-
tural para Modos de Fazer 
o Queijo Minas Artesa-
nal, ampliando o território 
de abrangência do registro 
para as regiões identifica-
das pela Empresa de Assis-
tência Técnica e Extensão 
Rural do Estado de Mi-
nas Gerais (Emater-MG). 
As novas regiões identifi-
cadas foram: Araxá, Cam-
po das Vertentes, Serras 
do Ibitipoca, Triângulo de 
Minas, Diamantina e Entre 
Serras da Piedade e do Ca-
raça. (Fotos: Léo Bicalho/ 
Secult. SEC. Geral/ Supe-
rintendência de Imprensa).

Comitiva mineira vai buscar reconhecimento da tradição na Unesco, durante evento programado para o período de 27/11 a 2/12, no Marrocos
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Opinião/Gerais
Produtores com selo Certifi ca 

Minas se destacam na 
Semana Internacional do Café

Produtores de café que 
fazem parte do programa 
Certifi ca Minas participa-
ram da 10ª edição da Se-
mana Internacional do Café 
(SIC), encerrada na sexta-
-feira (18/11), no Expomi-
nas, em Belo Horizonte. 
Os cafeicultores tiveram a 
oportunidade de exibir seus 
produtos na feira que é con-
siderada uma das maiores 
do mundo no segmento, no 
estande montado pelo Go-
verno de Minas, por meio 
da Secretaria de Estado 
de Agricultura, Pecuária e 
Abastecimento (Seapa) em 
parceria com a Empresa de 
Assistência Técnica e Ex-
tensão Rural do Estado de 
Minas Gerais (Emater-MG).

O selo do programa 
proporciona aos produto-
res maior competitividade, 
favorecendo sua inserção 
nos mercados nacional e 
internacional. Promove 
também a melhoria do pro-
cesso de gestão das ati-
vidades agropecuárias e 
agroindustriais, além de 
contribuir para a geração 
de emprego e renda nos es-
tabelecimentos que contam 
com produtos certifi cados.

Colhendo resultados - 
A cafeicultora Fabíola San-
dy atua na microrregião na 
Serra de Três Pontas, no Sul 
de Minas. Ela conta que sua 
fazenda chegou a estar pró-
xima da falência, mas que, 
após aderir ao programa, 
viu sua produção melho-
rar e os lucros aumentarem. 
"Temos uma paixão pe-
lo Certifi ca Minas. Nossa 
fazenda estava quebrando 
por falta de assessoramen-
to e, após aderir ao progra-
ma, começamos a melhorar 
a produtividade e qualida-
de do café, agregando va-
lor ao produto, aumentando 
a produção e o lucro. Desta 
maneira, salvamos a fazen-
da e, depois disso, já fo-
mos fi nalistas em diversos 
concursos", ressalta a pro-
dutora. "Somos extrema-
mente gratos ao programa 
que, além da parte agronô-
mica, deixou a fazenda em 
ordem por conta de melho-
rias em processos. Agora, 
a gente acredita no futuro. 
Sou grata por contar com 
esse programa de qualida-

de e peço aos compradores 
de café que deem o devi-
do valor ao Certifi ca Mi-
nas”, complementa Fabíola.

Tiana Marina Bandei-
ra é mais uma das produto-
ras de café certifi cadas pelo 
programa que participaram 
da SIC 2022. Sua produção 
de café especial está locali-
zada na cidade de Imbé de 
Minas, no Vale do Rio Do-
ce. Segundo ela, o programa 
trouxe muito desenvolvi-
mento, principalmente na 
parte administrativa. "Nós, 
como produtores, temos 
uma grande difi culdade na 
organização da fazenda. E 
o Certifi ca Minas, junto da 
Emater-MG, traz esse pro-
cesso que agrega valor ao 
nosso produto. Hoje, pos-
so dizer que tenho orgu-
lho de produzir e investir 
em Minas Gerais que, gra-
ças aos programas de in-
centivo do governo, cria 
esse ambiente propício pa-
ra o desenvolvimento”, diz.

Certifica Minas - O 
Certifica Minas é o pro-
grama de certificação de 
produtos agropecuários e 
agroindustriais de Minas 
Gerais e tem como fi nali-
dade assegurar a qualida-
de do que é produzido no 
estado, garantindo a sus-
tentabilidade de seus siste-
mas de produção. Dentre 
os produtos certifi cados es-
tão, além do café, o algo-
dão, cachaça, frutas, frango 
e ovo caipira, produtos or-
gânicos e sem agrotóxicos. 

O diretor-presidente da 
Emater-MG, Otávio Maia 
ressalta o potencial da cer-

tificação para o produtor. 
“Além de atestar qualida-
de e segurança alimentar 
para a mesa dos consumi-
dores, a certifi cação torna 
o produto mais competi-
tivo no mercado", afi rma.

Além da atuação da 
Seapa e da Emater-MG, o 
Certifi ca Minas conta com 
apoio do Instituto Mineiro 
de Agropecuária de Minas 
Gerais (IMA) e da Empre-
sa de Pesquisa Agropecuária 
de Minas Gerais (Epamig).

O técnico da Emater, 
Antônio Fernando Teixeira, 
que atua no programa, ex-
plica que a certifi cação faz 
com que os produtores pas-
sem por preparação dentro 
de um protocolo de gestão 
e melhorias. “Isso inclui a 
parte de rentabilidade fi nan-
ceira, a regularização dos 
contratos e normas de tra-
balho, segurança e susten-
tabilidade. Trata-se de um 
planejamento com o pro-
dutor para que ele entenda 
a importância dessas práti-
cas para ter lucro e um café 
de alta qualidade”, explica.

Produtores interessa-
dos em aderir ao Certifi-
ca Minas podem conhecer 
mais sobre o programa por 
meio do site do IMA, ou 
pelo site do programa. Pa-
ra a adequação do seu pro-
cesso produtivo, o produtor 
pode buscar assistência téc-
nica da Emater-MG, ou de 
consultores privados cre-
denciados pela Secretaria 
de Estado de Agricultura, 
Pecuária e Abastecimen-
to (Seapa). (Imagem: Dir-
ceu Aurélio/ Imprensa MG).

Este fi nal de ano está 
cheio de eventos sociais

Repórteres de Teófi lo Otoni 
foram para a televisão

Por Humberto Barbosa

Quando o ano está che-
gando ao final, setembro 
tem Independência do Bra-
sil, aniversário de Teófilo 
Otoni, Concórdia Atlético 
Clube e o Clube Operário e 
Recreativo Sete de Setem-
bro, Caninha Verde. Dia 12 
de outubro, Dia das Crian-
ças e da Padroeira do Brasil, 
Nossa Senhora Aparecida. 
Novembro começa triste 
com o Dia de Finados. Um 
pouco mais à frente Dia 15, 
a Proclamação da Repúbli-
ca. No dia 20 começou a 
Copa do Mundo de Fute-
bol, o maior evento de to-
dos os tempos, com o jogo 
inicial Catar x Equador (0 X 
2) e, no dia 24, quinta-feira, 

a estreia do Brasil x Sérvia. 
Em novembro nos en-

volvemos com a Copa do 
Mundo até parte de dezem-
bro, com os festejos natali-
nos. Dia 08, Nossa Senhora 
da Imaculada Conceição. 
Fim de dezembro tem o 
Natal. Na cidade de Teófi -
lo Otoni tivemos diversas 
feiras de pedras precio-
sas. No Bairro Frei Dimas, 
inauguração de cobertura 
de uma quadra. No Bair-
ro de Fátima, Feira de Ar-
tesanatos com gourmet. 
No Bairro Novo Horizonte 
mais conhecido por Boia-
deiro programas sociais 
e esportivos organizados 
por uma igreja evangélica.

Teófilo Otoni infeliz-
mente tem perdido muitos 
eventos culturais e esporti-
vos. A liga de futebol cessou 
suas atividades. O Torneio 
de Verão acabou. As mati-
nês de Lourival Pechir da 
Rádio Teófi lo Otoni no Cine 
Vitória fecharam as portas. 
Esporadicamente apare-
cem cantores do primeiro 
escalão. O América, úni-
co clube de futebol, tenta 
permanecer no campeona-
to mineiro e não tem conse-
guido. As emissoras de rádio 
e TV, na maioria das vezes, 
só abrem espaço para even-
tos esportivos nacionais e in-
ternacionais. Deviam tentar 
estimular a produção local.

Dois conceituados repór-
teres de Teófi lo Otoni - Fanto-
ni Pesso e Jerry Santos, foram 
para a televisão de Governa-
dor Valadares. Mesmo assim 
continuam na mesma emisso-
ra. Fantoni foi o primeiro para a 
TV Leste, afi liada ao grupo Re-
cord, e Jerry Santos foi para a 
Inter TV, afi liada ao grupo Glo-
bo. Fantoni nasceu em Coronel 
Fabriciano e encarnou todo o 
Modus Vivend de Teófi lo Oto-
ni, a tal ponto de exercer um 
brilhante trabalho, à frente das 

matérias policiais, políticas, 
esportivas e culturais dos Va-
les do Mucuri e Jequitinhonha.

Jerry Santos tem suas raí-
zes em Novo Oriente de Minas, 
embora tenha nascido em Teó-
fi lo Otoni. Não apuramos traje-
to profi ssional de sua passagem 
por São Paulo. Torce para o São 
Paulo. Consegue entrecortar 
humor com seriedade nas su-
as participações. Casado com 
Andréia, tem o fi lho Heitor. 
Falta-lhe tempo para executar 
todas as tarefas profi ssionais.

Conduz um programa 
às tardes, com participação 
de Ana Maria. Seus primei-
ros lampejos artísticos insinu-
avam para o cantor. Faz parte 
de uma banda de forró “Ba-
lançaê”. Autor de duas músi-
cas já consagradas: Cachaceiro 
e Vitamina Cerveja. Hoje in-
tegra a equipe de jornalismo 
da Inter TV. A cidade sem-
pre teve essa capacidade de 
acolher profi ssionais de fora. 

Acolheu no passado, ta-
lentos imigrantes como Aqui-
les Júnior, redator e locutor, 
J.B. Silva, repórter e editor, 
Ramiro Guedes, repórter e lo-
cutor, Lourival Pechir, diretor 
e locutor, Paulo Moura, dire-
tor, Noca Pechir, locutor, Nhô 
Gonçalves, Oséas Paulo locu-
tor) e dezenas de outros pro-
fissionais que nasceram em 
cidades vizinhas e vieram en-
riquecer ainda mais os talen-
tos nativos da nossa cidade 
e região. Jerry e Fantoni es-
tão valorizando nossa histó-
ria do rádio e da televisão. 

Programa do Governo de Minas, por meio da Seapa, em parceria com a 
Emater, traz melhorias, com geração de renda e empregos no setor

Fantoni Pêsso Jerry Santos
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Segurança Pública
PM prende três homens 

e apreende pistola e 
submetralhadora

PM apreende arma de 
fogo durante ocorrência 
de ameaça em família

Homem é preso após 
incendiar duas viaturas 
da PM em Divisópolis

15ª RPM realiza 
solenidade de entrega 
das Boinas aos alunos 

do CFSd II/2022

Na manhã de quinta-
-feira (17/11), a 15ª Região 
de Polícia Militar reali-
zou a solenidade de entre-
ga simbólica da Boina aos 
alunos do Curso de Forma-
ção de Soldados II/2022 
(CFSd). O ato solene, que 
ocorreu na sede do 19º 
Batalhão de Polícia Mi-
litar, representa o início 
da trajetória dos discen-
tes que, em 29 de Agos-
to de 2022 deram início 
à carreira policial militar.

Pela primeira vez, os 

alunos vestiram a honro-
sa farda da Polícia Militar 
de Minas Gerais, e recebe-
ram a boina, que simboliza 
o marco da vitória sobre os 
obstáculos iniciais do cur-
so, e conheceram, solene-
mente, um dos símbolos 
que compõe a identida-
de organizacional da Na-
ção Brasileira: o Pavilhão 
Nacional, símbolo maior 
da nossa Pátria. E em sua 
homenagem, fizeram uma 
brilhante apresentação da 
Bandeira Nacional, in-

cluindo o recital do poema 
“Saudação à Bandeira”.

Para encerrar o even-
to, os discentes desfilaram 
em continência à maior au-
toridade presente no even-
to, o comandante da 15ª 
RPM, coronel Sandro He-
leno Gomes Ferreira, sob 
o comando do coordena-
dor do Curso de Formação 
de Soldados 2022, tenen-
te Rodrigo Lorentz. (In-
formações/Fotos: Agência 
Regional de Comunicação 
Organizacional/ 15ª RPM).

Santo Antônio do Ja-
cinto - Objetivando com-
bater o crime organizado, a 
Polícia Militar realizou uma 
operação, na sexta-feira 
(18/11), em Santo Antônio 
do Jacinto, que resultou na 
apreensão de 01 pistola e 01 
submetralhadora. Na opera-
ção que durou o dia inteiro, 
três homens de 28, 35 e 46 
anos foram presos. A ope-
ração da PM cumpriu man-
dados de busca e apreensão 
em diversos endereços da 
cidade e ainda cumpriu 
um mandado de prisão.

A pistola apreendida 
de calibre 380 estava com 
a numeração raspada e a 
submetralhadora de calibre 
40 foi fabricada artesanal-
mente. Além das armas, os 
militares apreenderam 63 
munições calibre 380, 22 
munições calibre 40, mais 

Itaobim - A Polícia Mi-
litar recebeu informação, na 
tarde de quinta-feira (17/11), 
que uma mulher havia sido 
ameaçada com arma de fogo 
na comunidade Córrego de 
Areia, da cidade de Itaobim. 
Os militares foram ao local, 
onde fizeram contato com 
D.V.S., de 61 anos, que disse 
ter sido ameaçada de morte 
por seu marido, que ele ha-
via apontado uma espingarda 
tipo polveira em sua direção. 
Disse ainda, que o fato te-
ria se dado em decorrência 
de ter o acusado de pegar a 
quantia de R$ 60 em sua bol-
sa sem a sua autorização, e 

O fato ocorreu na ma-
drugada de domingo 
(20/11/2022), na cidade de 
Divisópolis. A Polícia Mili-
tar foi informada, e no local, 
o comandante da cidade de-
parou com as viaturas, Fiat 
Toro, com aproximadamen-
te 8 mil km rodados, e Fiat 
pálio, com aproximada-
mente 56 mil km rodados, 
pegando fogo. Segundo a 
PM, quando o comandante 
tentou se aproximar, houve 
uma explosão e ele foi pro-
jetado ao chão, mas não te-
ria sofrido lesões aparentes. 
Os militares e populares re-
tiraram rapidamente os per-
tences do quartel.

A PM acionou a pe-
rícia técnica e o Corpo de 
Bombeiros, e durante as di-
ligências, verificou através 
de câmeras dos comércios 
adjacentes, um homem en-
trando no quartel, e pouco 
tempo depois fugiu em uma 
bicicleta cor vermelha. As 
roupas que o suspeito usa-
va eram semelhantes a de 
um homem que participa-
va de uma festa na cidade, e 
foi retirado do local por se-
guranças privados. Ao in-
sistir em entrar na festa, foi 
advertido pela PM que fa-
zia o policiamento no lo-
cal, tendo em vista que ele 
estava causando diversas 
confusões. Os militares fi-
zeram rastreamentos e cap-

de R$1.200,00 em dinhei-
ro, balança de precisão e 
02 porções de maconha. 
Os suspeitos e os materiais 
apreendidos foram enca-

minhados para a delegacia 
de Polícia Civil em Jacin-
to. (Informações/Fotos: as-
sessoria de comunicação 
do 44º BPM, Almenara).

ele não gostou da sua atitude.
O autor J.S.S., 68 anos, 

foi localizado no quintal 
da residência, ele negou as 
acusações, mas, disse que 
possuía uma arma de fogo 
e que o fato não passava de 
um mal entendido, porque 
apenas teria pegado a arma 
com a intenção de mudar 

o local onde ficava guar-
dada dentro do imóvel. Ele 
foi preso pelo crime de pos-
se ilegal de arma de fogo e 
conduzido até a delegacia 
de Polícia Civil em Itaobim 
para as providências de polí-
cia judiciária. (Informações/
Foto: assessoria de comuni-
cação do 70º BPM, Araçuaí).

turaram o homem, de 45 
anos, em sua residência, 
na Avenida Alberto Vicen-
te Pereira, Bairro Boa Vista.

Segundo a PM, o ho-
mem relatou que ficou in-
conformado por ser expulso 
da festa, e terem utilizado o 
spray de pimenta, então foi 
até sua residência, pegou 
uma garrafa tipo pet com 
gasolina, colocou no bolso 
da calça, e por volta das 5h, 

foi ao quartel, pulou o mu-
ro, jogou a gasolina em ci-
ma das viaturas e ateou fogo 
com um isqueiro, fugindo 
em seguida em uma bici-
cleta cor vermelha, confor-
me imagens de câmeras de 
segurança, que serão repas-
sadas para a Polícia Civil. 
Ele foi preso em flagrante 
e conduzido à delegacia de 
Almenara. (Informações: 
PMMG. Fotos: Divulgação).
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Polícia Militar realiza a 1ª Ação 
Cívico Social (ACISO) em Itinga

A Polícia Militar de Mi-
nas Gerais, por meio do 70º 
BPM de Araçuaí, realizou 
no sábado (19/11), das 8h 
às 13h, na Praça Hermelino 
Gusmão, centro da cidade 
de Itinga, a 1ª Ação Cívico 
Social (ACISO). O evento 
foi promovido em parceria 
com a Prefeitura Municipal, 
Secretarias de Assistência 
Social, Educação, Saúde, ór-
gãos públicos, comerciantes, 
apoiadores locais, e contou 
com a participação de cer-
ca de 1.500 pessoas oriun-

das das zonas urbana e rural.
Vários serviços foram 

oferecidos à população em 
situação de vulnerabilida-
de social: confecção de 100 
CPF’s, carteira de trabalho, 
carteira do idoso, ID Jovem. 
Foram doadas 140 cestas bá-
sicas. Foram realizadas vá-
rias ações de saúde, como 
aferição de pressão arterial, 
glicemia, exames rápidos 
para detecção de DST’s. Te-
ve orientação jurídica, co-
mo aposentadoria, pensão 
alimentícia, contratos tra-

balhistas, FGTS, seguro de-
semprego e outras. Foram 
oferecidos cortes de cabelo 
masculino e serviço de ma-
nicure, e realizadas palestras 
voltadas para temas ligados 
à segurança pública com 
participação de militares do 
Proerd, PPVD e CBMMG.

E para a criançada, fo-
ram distribuídos 300 brin-
quedos, ofertados na área de 
lazer durante todo o evento, 
além da distribuição de lan-
che. Tiveram ainda, apre-
sentações com a Banda de 

Música da PMMG e o can-
tor local Zé Pinheiro, expo-
sição de animais empalhados 
com participação da Polícia 
Militar do Meio Ambiente, 
Feira Cultural com apresen-
tação de trabalho das escolas 
municipais. As atividades re-
percutiram positivamente na 
imagem institucional peran-
te a sociedade do município, 
passando uma maior sensa-
ção de segurança à popu-
lação. (Informações/Fotos: 
assessoria de comunica-
ção do 70º BPM, Araçuaí).
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