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BR 116, em Medina
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SES MG e Unidades Regionais 
de Saúde promovem seminário 
de Arboviroses na macrorregião 

de Saúde Nordeste

Nos dias 6 e 7/11, a Secretaria de Estado de Saúde de Minas Gerais (SES-MG), em 
parceria com as Unidades Regionais de Saúde de Teófi lo Otoni e Pedra Azul, realizou 
o “II Seminário Macrorregional de Preparação para o Período Sazonal das Arboviroses 
2024/2025”. O evento, realizado no Expominas em Teófi lo Otoni, teve como objetivo 
preparar gestores e equipes de saúde dos 57 municípios da macrorregião Nordeste pa-
ra enfrentar o período sazonal das arboviroses, que vai de dezembro a maio. Página 2

Rotas Turísticas da Canastra 
e do Queijo do Serro marcam 

presença em festival de 
turismo em Gramado – RS
Duas novas Rotas Tu-

rísticas mineiras estrutura-
das pelo Sebrae Minas e 
pelo Governo do Estado, 
por meio da Secretaria de 
Estado de Cultura e Turismo 
de Minas Gerais (Secult), 
foram apresentadas na Fes-
turis, em Gramado, no Rio 
Grande do Sul. Página 3

Reafi rmação da DER: Direito 
à aposentadoria com efeitos 

fi nanceiros retroativos
A reafi rmação da DER 

(data de entrada do reque-
rimento) é possível, deven-
do os efeitos fi nanceiros e 
a DIB (data de início do be-
nefício) fixarem-se na da-
ta do ajuizamento da ação. 
No caso analisado através 
do processo nº 6011866-
52.2024.4.06.3816, o juiz 
que conduz o processo ve-
rifi cou que a parte autora já 
havia preenchido todos os 
requisitos para a concessão 
da aposentadoria por tem-
po de contribuição desde 
06/07/2022, nos termos do art. 
20 da EC 103/2019. Página 2

70° BPM celebra conquista 
de sargento com medalha 
de ouro no Torneio de Jiu-

Jitsu “Malha de Ouro”
O 70° BPM parabeniza 

o sargento Júlio Evangelista 
pela conquista da medalha 
de ouro no torneio de jiu-
-jitsu “Malha de Ouro”, na 
quinta-feira (7/11). A com-
petição, que reúne atletas de 
alto nível de várias regiões, 
destacou a técnica, discipli-
na e dedicação do militar, 
que representou a instituição 
com excelência. Com anos 
de serviço na PMMG, ele 
demonstrou não apenas um 
forte compromisso no cum-
primento de seu dever, mas 
também uma busca cons-
tante por crescimento pes-
soal e profi ssional. Página 6
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Gerais
Sistema Faemg Senar 
oferece capacitações 
gratuitas a partir de 
segunda-feira (11/11)

O Sistema Faemg Se-
nar, em parceria com Sindi-
catos dos Produtores Rurais 
e outras entidades coopera-
das, promoverá uma série 
de cursos gratuitos de For-
mação Profissional Rural 
(FPR) e Promoção Social 
(PS) em diversos municí-
pios dos Vales do Aço, Rio 
Doce, Mucuri e Jequiti-
nhonha. As capacitações, 
que serão realizadas entre 
os dias 11 e 16 de novem-
bro, têm como objetivo 
fortalecer o setor agrope-
cuário e promover o de-
senvolvimento social no 
campo, proporcionando 
aos participantes a opor-
tunidade de adquirir no-
vas habilidades e ampliar 
a visão empreendedora. 

A programação inclui 
treinamentos como o curso 
de Adestrador de Animais 
em Caraí, Defumação de 
Carnes e Pescados em Bom 
Jesus do Galho, e Operador 
de Drone em Goiabeira e 
Conselheiro Pena. Outros 
destaques são os cursos de 
Eletricista Rural em Gua-
nhães, Prevenção de Aci-
dentes e Noções Básicas 
de Primeiros Socorros em 

Marliéria, e Produção Artesa-
nal de Conservas em Setubi-
nha. Para uma lista completa 
dos cursos, acesse o site 
do Sistema Faemg Senar: 
www.sistemafaemg.org.br. 

Ao todo, serão promo-
vidos 35 cursos gratuitos dis-
tribuídos em 25 municípios, 
com foco em capacitar pro-
dutores rurais em diversas 
áreas. Os cursos acontecerão 
nos seguintes municípios: 
Águas Formosas, Antônio 
Dias, Belo Oriente, Bertó-
polis, Bom Jesus do Galho, 
Caratinga, Caraí, Coronel 
Fabriciano, Crisólita, Dom 
Cavati, Engenheiro Cal-
das, Goiabeira, Governa-

dor Valadares, Guanhães, 
Inhapim, Ipatinga, Ipane-
ma, Jaguaraçu, Machacalis, 
Marliéria, Nova Belém, Pa-
vão, Sabinópolis, São João 
Evangelista e Setubinha. 

Os cursos são ofereci-
dos gratuitamente, com o 
objetivo de fomentar a ca-
pacitação e qualificação no 
meio rural. Para mais infor-
mações, os interessados de-
vem procurar os Sindicatos 
dos Produtores Rurais ou as 
entidades cooperadas de cada 
município, que coordenam 
as inscrições e mobilizam os 
participantes. (Foto: Divul-
gação/ Sistema Faemg Se-
nar/ Diego Souza, jornalista).

SES MG e Unidades 
Regionais de Saúde 

promovem seminário 
de Arboviroses na 
macrorregião de 
Saúde Nordeste

Reafirmação da DER: Direito 
à aposentadoria com efeitos 

financeiros retroativos
A reafirmação da DER 

(data de entrada do requeri-
mento) é possível, deven-
do os efeitos financeiros e 
a DIB (data de início do be-
nefício) fixarem-se na da-
ta do ajuizamento da ação. 
No caso analisado através 
do processo nº 6011866-
52.2024.4.06.3816, o juiz 
que conduz o processo ve-
rificou que a parte autora 
já havia preenchido todos 
os requisitos para a conces-
são da aposentadoria por 
tempo de contribuição des-
de 06/07/2022, nos termos 
do art. 20 da EC 103/2019.

Foi aplicada na senten-
ça a compreensão estabele-
cida exatamente segundo o 
Tema 995 (STJ). Nos casos 
de reafirmação da DER en-
tre as datas de conclusão do 
processo administrativo e de 
ajuizamento da ação, esta úl-

tima será o termo inicial dos 
efeitos financeiros da con-
cessão do benefício, embo-
ra a DIB possa ser fixada na 
data de implementação dos 
requisitos. A ação foi mane-
jada visando concessão de 

aposentadoria por tempo de 
contribuição dos professores, 
com o pagamento de parce-
las retroativas a 06/07/2022.
(Informações /Imagem: Jus-
tiça Federal, Subseção Ju-
diciária de Teófilo Otoni).

Nos dias 6 e 7/11, a Se-
cretaria de Estado de Saúde 
de Minas Gerais (SES-MG), 
em parceria com as Unida-
des Regionais de Saúde de 
Teófilo Otoni e Pedra Azul, 
realizou o “II Seminário Ma-
crorregional de Preparação 
para o Período Sazonal das 
Arboviroses 2024/2025”. O 
evento, realizado no Expo-
minas em Teófilo Otoni, teve 
como objetivo preparar gesto-
res e equipes de saúde dos 57 
municípios da macrorregião 
Nordeste para enfrentar o pe-
ríodo sazonal das arboviroses, 
que vai de dezembro a maio.

O subsecretário de Vigi-
lância em Saúde da SES-MG, 
Eduardo Campos Prosdocimi, 
esteve presente e ressaltou o 
reconhecimento da atuação 
de Minas Gerais no combate 
às arboviroses. “Isso é sinal do 
trabalho de vocês. Minas pode 
e deve ser referência em saú-
de pública, em vigilância. Jun-
tos, a gente pode fazer mais”, 
afirmou Prosdocimi, desta-
cando a recente premiação 
da SES-MG no concurso de 
inovação da Escola Nacio-
nal de Administração Pública.

A programação incluiu 
capacitações sobre o Plano 
de Contingências, que orga-
niza as ações de resposta rá-
pida em saúde pública, com 
ênfase nas áreas de gestão, 
vigilância, rede de atenção à 
saúde, comunicação e mobi-
lização social, além do mane-
jo clínico de doenças como 
dengue, chikungunya e oro-
pouche. Segundo o dirigen-

te regional de saúde de Pedra 
Azul, Marcelo Barbosa Alves, 
o evento foi fundamental pa-
ra a realização de alinhamen-
tos dos processos de trabalho.

"Este evento represen-
ta um marco importante para 
fortalecermos nossas ações de 
vigilância e assistência, além 
de prepararmos as equipes pa-
ra os desafios que vêm com o 
período sazonal”, disse. Se-
gundo o dirigente, a presença 
de profissionais de toda a ma-
crorregião reforça o compro-
misso coletivo em enfrentar as 
arboviroses de maneira eficaz 
e integrada. “A troca de co-
nhecimentos, especialmente 
sobre o Plano de Contingên-
cias e o manejo clínico, é es-
sencial para garantir respostas 
rápidas e eficazes para a po-
pulação”, defendeu Marcelo.

A referência técnica de 
arboviroses do Núcleo de Vi-
gilância Epidemiológica da 
GRS Pedra Azul, Davidson 
Rodrigues Castro, destacou 
que “em relação ao controle 
vetorial, diversas ações vêm 
sendo executadas no territó-
rio, algumas de rotina e ou-
tras em situações especiais”. 
Segundo Davidson, é rotina o 
tratamento focal, que envolve 
a visita domiciliar do Agen-
te Comunitário de Endemias 
(ACE), com a utilização de 
larvicida, e outra ação de ro-
tina é a aplicação, a cada 60 
dias, do inseticida Fludora em 
imóveis considerados Pontos 
Estratégicos. “Além disso, te-
mos ações com equipamen-
tos costais de pulverização e 

o uso de Carro Fumacê em 
situações emergenciais”, ex-
plicou a referência. “A GRS 
Pedra Azul mantém o estoque 
de insumos para atender as de-
mandas dos municípios, além 
de acompanhar as novas polí-
ticas como o uso de Drones e 
Carro Fumacê pelos Consór-
cios”, completou Davidson.

Mobilização no Dia D 
contra o Aedes aegypti - O 
seminário também integra o 
movimento “Minas Unida no 
Combate ao Mosquito”, lança-
do no início deste ano pela SES-
-MG com o objetivo de engajar 
a sociedade em ações preven-
tivas contra o Aedes aegypti.

Como parte do movimen-
to, será realizado um Dia D de 
mobilização no sábado, 9/11, 
com a participação de 13 mu-
nicípios na área de abrangência 
da Superintendência Regio-
nal de Saúde (SRS) de Teófi-
lo Otoni. “A participação da 
sociedade é fundamental nes-
sa ação. A eliminação de reci-
pientes que acumulem água é 
uma atitude simples, mas es-
sencial para evitar a prolifera-
ção do mosquito”, destacou 
Leonardo Figueiredo San-
tos, superintendente regional 
de Saúde de Teófilo Otoni.

A programação com-
pleta dos municípios da SRS 
de Teófilo Otoni que aderi-
ram ao Dia D estadual está 
disponível em https://drive.
google.com/file/d/1-fzBO-
-vyFFxF3dlcb8P_65-gX-
nAhp_Q3/view?usp=sharing. 
(Por Déborah Ramos Goe-
cking e Allan Campos).

DIÁRIO TRIBUNA
(33) 9 8880-2410 (ZAP)

O evento foi realizado no Expominas, em Teófilo Otoni. Objetivo é 
a preparação dos territórios para o período sazonal 2024/2025

A programação do Sistema Faemg Senar para a semana 
inclui treinamentos como o de Operador Drone em 
Goiabeira e Conselheiro Pena, no Vale do Rio Doce
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Cemig abre seleção 

para projetos 
voltados ao esporte, 
à população idosa e a 

crianças e adolescentes
A Cemig abriu as ins-

crições para projetos nas 
áreas do esporte, população 
idosa e crianças e adoles-
centes. O objetivo da com-
panhia ao apoiar iniciativas 
dessa natureza é exercer a 
sua cidadania corporativa. O 
prazo para as inscrições já se 
iniciou e vai até 11 de julho 
do ano que vem. Os proces-
sos de seleção serão trimes-
trais, já a partir deste ano, e 
os projetos só poderão ser 
inscritos uma vez. Os edi-
tais podem ser encontrados 
na página de chamadas pú-
blicas no Portal da Cemig.

 De 2019 a 2024, foram 
destinados pela Cemig mais 
de R$ 80 milhões a essas 
três áreas, para atendimen-
to a públicos considerados 
prioritários pela companhia. 
A Cemig realiza, mais uma 
vez, a seleção por meio de 
editais com o objetivo de 
que mais iniciativas sejam 
promovidas no apoio ao es-
porte, ao idoso e a crianças e 
adolescentes, fomentando a 
descentralização dos recur-
sos. “Investir em projetos nas 
regiões mais carentes e com 
baixo IDH é crucial para pro-
mover inclusão e desenvol-
vimento socioeconômico, e, 
dessa forma, a Cemig atua 
como agente de transforma-
ção social nas comunidades 
onde está presente”, desta-
cou a diretora de Comuni-
cação e Sustentabilidade da 
Cemig, Cristiana Kumaira.

 Para projetos esporti-
vos, a Cemig destinou mais 
de R$ 40 milhões desde 
2019, sendo que cerca de 
12% dos recursos destinados 
ao esporte são direcionados 
para projetos que trabalham 
exclusivamente com pesso-
as com deficiência em diver-
sas modalidades esportivas e 
regiões do estado. Com o au-
mento da expectativa de vi-
da da população acima dos 
60 anos, o número de bene-
ficiários das iniciativas des-
tinadas aos idosos cresce a 
cada ano, tendo sido investi-
do nesses projetos, em 2023, 
mais de R$ 3 milhões pela 
Cemig. Dentro desse con-
texto, a companhia busca, 
por meio da destinação de 
recursos incentivados, via-
bilizar projetos de proteção 
e atendimento à pessoa idosa 
no estado de Minas Gerais, 
propiciando a ampliação e 

melhoria das ações voltadas 
a essa população. Além disso, 
são prioridades para a Com-
panhia também o apoio a 
propostas que viabilizem a es-
truturação dos Fundos Muni-
cipais e Estadual do Idoso do 
Estado, aprimorando as ações 
destinadas a este público.

Editais - Os três editais 
publicados, na segunda-fei-
ra (21/10), estão disponíveis 
no site cemig.com.br e são 
voltados para a destinação de 
recursos a projetos aprova-
dos nas leis de incentivo ao 
esporte e iniciativas voltadas 
para idosos, crianças e ado-
lescentes. Os projetos serão 
selecionados de acordo com a 
data de inscrição. Os escolhi-
dos serão anunciados no final 
do quarto trimestre de 2024 e 
demais trimestres de 2025.

Na área do esporte, a 
companhia realizará aportes 
em projetos voltados às mani-
festações esportivas de caráter 
educacional, social, de rendi-
mento, de formação, de parti-
cipação e de lazer. Os projetos 
precisam ter sido aprovados e 
estarem aptos à captação de 
recursos pelas Leis Federal e 
Estadual de Minas Gerais de 
Incentivo ao Esporte, e devem 
estar direcionados à transfor-
mação e ao impacto social 
duradouros para alcance do 
desenvolvimento integral de 
indivíduos e comunidades. 
Dúvidas sobre o Edital e/ou 
formulário de inscrição po-
de ser enviadas para o e-mail: 
esporte@cemig.com.br

 No edital voltado à po-
pulação idosa, serão priori-

zados projetos que buscam a 
proteção, atendimento e es-
truturação da rede de apoio 
à pessoa idosa no estado de 
Minas Gerais, visando a am-
pliação e melhoria das ações 
voltadas a essa população. 
Empreendedorismo, gera-
ção de renda, diversidade, 
saúde, cultura e inclusão di-
gital estão entre as caracte-
rísticas que serão avaliadas 
na classificação dos propo-
nentes. O envio de dúvidas 
sobre o Edital e o formulá-
rio deve ser realizado pelo e-
-mail: idoso@cemig.com.br.

 Para seleção do terceiro 
edital, serão recebidos proje-
tos e ações de atendimento 
direto, de apoio sociofami-
liar, de proteção e de defe-
sa dos direitos de crianças e 
adolescentes que se encon-
trem em situação de violên-
cia e/ou de risco social no 
estado de Minas Gerais, vi-
sando a ampliação e melho-
ria das ações voltadas a essa 
população. Empreendedoris-
mo, melhoria do desempe-
nho escolar, empregabilidade 
e geração de renda, promo-
ção do protagonismo e da 
autonomia dos jovens com 
foco na inserção no mercado 
de trabalho, melhoria do de-
sempenho educacional e em 
atividades de educação finan-
ceira serão os temas prioriza-
dos no processo de seleção 
das propostas. O envio de dú-
vidas sobre o Edital e o for-
mulário deve ser realizado 
pelo e-mail: sustentabilida-
de@cemig.com.br (Crédito 
das fotos: Cemig/divulgação).

Rotas Turísticas da Canastra 
e do Queijo do Serro marcam 

presença em festival de 
turismo em Gramado – RS

Duas novas Rotas Turísti-
cas mineiras estruturadas pelo 
Sebrae Minas e pelo Governo 
do Estado, por meio da Secre-
taria de Estado de Cultura e Tu-
rismo de Minas Gerais (Secult), 
foram apresentadas na Festu-
ris, em Gramado, entre os dias 
7 e 10 de novembro. Estrutu-
radas pelas governanças locais 
nos últimos meses, as Rotas Tu-
rísticas da Canastra e do Queijo 
do Serro foram desenvolvidas 
com o propósito de potenciali-
zar e fomentar o turismo de ex-
periência associado à produção 
e a valorização dos produtos lo-
cais, atrativos naturais e cultu-
rais, e busca se posicionar no 
mercado, estimulando o fortale-
cimento do turismo nas regiões.

Por meio do programa 
Check-in Minas, o Sebrae Mi-
nas e a Secult vêm estruturando, 
mapeando e qualificando no-
vos produtos e experiências nas 
rotas. Com os novos destinos, 
os visitantes que forem às regi-
ões terão a oportunidade de co-
nhecer o processo de fabricação 
dos queijos, a produção do Café 
da Canastra, além de explorar a 
história, a natureza, a diversida-
de e as tradições dos territórios. 

“O lançamento das Ro-
tas Turísticas do Queijo do Ser-
ro e da Canastra em Gramado 
representa uma conquista para 
o turismo do nosso estado, em 
um ano especialmente marcan-
te. Em 2024, o Queijo Minas 
Artesanal está prestes a receber 
o título de Patrimônio Cultural 
Imaterial da Humanidade, con-
cedido pela Unesco. Essa honra-
ria promete contribuições ainda 
mais significativas para nos-
sa gastronomia, turismo e a ri-
ca história de mais de 300 anos 
da produção queijeira de nosso 
estado. Com o apoio do Gover-
no do Estado, esses novos desti-
nos não apenas contribuirão para 
atrair investimentos, mas tam-
bém valorizarão a identidade de 
origem das regiões, estimulando 
a geração de emprego e renda”, 
destaca o presidente do Conse-
lho Deliberativo do Sebrae Mi-
nas, Marcelo de Souza e Silva.

Potencial no Serro - Sím-
bolo da culinária mineira, o quei-
jo do Serro carrega mais de 300 
anos de tradição em sua produ-
ção artesanal, preservada nas 
práticas cotidianas das fazen-
das da região. Com uma ca-
deia produtiva que reúne cerca 
de 800 pequenos produtores e 
agricultores familiares, o queijo 
do Serro tornou-se um produto 
de grande porte. Desde 2011, o 
queijo do Serro possui Indicação 
Geográfica (IG) na modalida-
de de Indicação de Procedência 
(IP), o que garante sua origem 

e benefícios. Esse reconheci-
mento deve ser feito ao modo 
tradicional de produção, que en-
volve leite cru, pingo, sal e co-
alho, além de um processo de 
maturação mínimo de 17 dias.

Para apoiar e fortalecer es-
sa produção, o Sebrae Minas 
desenvolve o Projeto de Desen-
volvimento Territorial da Região 
do Serro, denominado 'Uma Só 
Região'. Este projeto abrange 11 
municípios da microrregião e 
oferece iniciativas de capacita-
ção para produtores, realização 
de feiras, criação do selo de Indi-
cação Geográfica e desenvolvi-
mento de experiências turísticas.

Cozinha Viva - A exem-
plo de outros eventos de turis-
mo pelo país, o Festuris também 
contou com um espaço exclusi-
vo destinado à gastronomia do 
estado. No Cozinha Viva, che-
fes de cozinhas desenvolveram 
pratos mineiros nos dias 8 e 9. A 
ação faz parte do programa Pre-
para Gastronomia, iniciativa do 
Sebrae Minas desenvolvida pa-
ra impulsionar negócios do seg-
mento de alimentação fora do lar 
e valorizar a gastronomia minei-
ra. Além disso, também tiveram 
duas aulas de drinks no espa-
ço do Sebrae Minas. O Sebrae 
Minas e a Secult contaram com 
um estande no qual os receptivos 
ofereceram produtos e serviços 
turísticos de destinos mineiros às 
empresas e visitantes do evento.

Outras rotas prioritárias 
apoiadas pelo Sebrae Minas 
estiveram na Festuris. A Ro-
ta Bahia-Minas, um projeto de-
senvolvido pelo Sebrae Minas 
em colaboração com várias ins-
tituições, busca revitalizar o tu-

rismo na região e gerar novas 
oportunidades de negócios ao 
longo do trajeto de uma fer-
rovia desativada desde 1966. 
Com mais de 350 km de exten-
são, a rota passa por seis muni-
cípios mineiros: Araçuaí, Novo 
Cruzeiro, Ladainha, Poté, Te-
ófilo Otoni e Carlos Chagas.

Já a Rota do Café do Cer-
rado, lançada em 2023, integra a 
produção de café de alta qualida-
de da região — reconhecida co-
mo a primeira do Brasil a receber 
a Indicação Geográfica (IG) pelo 
Instituto Nacional da Proprieda-
de Industrial (INPI), na modali-
dade Denominação de Origem 
(DO) — com os atrativos natu-
rais, culturais e gastronômicos 
locais. O objetivo é destacar as 
origens da produção cafeeira e 
criar novas oportunidades de ne-
gócios vinculadas à cadeia pro-
dutiva, promovendo o turismo.

Por fim, a Rota do Café 
do Sul de Minas contempla oi-
to municípios da região, que é a 
maior região produtora de café 
do mundo: Três Pontas, Cam-
buquira, São Lourenço, Ba-
ependi, Caxambu, Varginha, 
Carmo de Minas e Cruzília. A 
rota reúne mais de 18 experi-
ências turísticas relacionadas 
ao café e às águas na Região 
Turística Encantos de Minas 
e Região Turística das Águas, 
entre elas Paiol Café Boutique 
(Três Pontas); Fazenda San-
ta Quitéria (Cambuquira); Fa-
zenda Catiguá (Cambuquira); 
Parque das Águas (Caxambu); 
Café Seival (Baependi). (As-
sessoria de Imprensa Sebrae 
Minas/ Regional Mucuri e Je-
quitinhonha/ Samuel Martins).

Receptivos apoiados pelo Sebrae Minas e Secult vão negociar produtos e 
serviços turísticos com players internacionais e nacionais durante o evento

Os editais da Cemig para projetos esportivos, além de população 
idosa e adolescentes, tem beneficiado, ao longo dos anos, dezenas 
de iniciativas importantes, como o Projeto Meninas de Ouro em 

Sacramento e o Projeto Academia do Skate em Governador Valadares
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Gerais
ALMG realiza exposição 

sobre a convivência 
com a crise climática

TCEMG fecha Fiscalização 
da Saúde com ausência 
de médicos, remédios 

mal conservados e 
equipamentos estragados

O Tribunal de Contas 
do Estado de Minas Gerais 
(TCEMG) encerrou na quar-
ta-feira, 7 de novembro, as 
operações da Fiscalização Or-
denada da Saúde. O trabalho 
teve o objetivo de analisar os 
serviços prestados pelos cen-
tros públicos de saúde e acon-
teceu de forma simultânea em 
todo o estado. Ao todo, foram 
81 hospitais e Unidades de 
Pronto Atendimento (UPA), 
espalhados em 73 municípios 
de todas as regiões. Aproxi-
madamente 100 servidores e 
colaboradores participaram da 
atividade, sendo 54 auditores 
que visitaram os locais pre-
sencialmente. A Superinten-
dência de Controle Externo do 
TCE, responsável pela ação, 
verificou o número de óbitos 
em proporção às internações 
e quantidade de médicos em 
relação aos atendimentos co-
mo critérios para selecionar 
as instituições fiscalizadas.

A fiscalização observou 
irregularidades no registro 
de horário dos médicos, co-
mo na UPA 24 horas de São 
João Del Rei e Caratinga e 
no Hospital Regional de Ja-
naúba, em que os profissio-
nais assinavam o ponto de 
forma antecipada. Encontrou-
-se, em São João Del Rei, fo-
lha de ponto assinada sem a 

O ano de 2023 foi o mais 
quente da história, e Minas 
Gerais foi o Estado que mais 
esquentou no Brasil. Este ano, 
na maior seca já registrada no 
País, Minas concentrou to-
das as cidades onde não cho-
via há mais tempo. Por outro 
lado, o último mês foi o ter-
ceiro outubro mais chuvoso 
da Capital dos mineiros. Os 
fenômenos climáticos extre-
mos, com longos períodos 
de seca e chuvas intensas, são 
uma realidade, atestada no Es-
tado que é considerado o re-
trato do Brasil, devido à sua 
grande variedade regional.

Diante desse cenário ca-
da vez mais preocupante, a 
Assembleia Legislativa de 
Minas Gerais (ALMG) assu-
miu o protagonismo na busca 
de soluções para os efeitos cli-
máticos extremos no Estado. 
Dentro de um conjunto mais 
amplo de iniciativas, o Parla-
mento mineiro abre ao públi-
co, na terça-feira (12/11/24), a 
exposição “Convivência com 
a crise climática em Minas 
Gerais”, na Galeria de Arte do 
Palácio da Inconfidência (Rua 
Rodrigues Caldas, 30, Santo 
Agostinho, Belo Horizonte).

No mesmo dia de lan-
çamento, às 16 horas, o 
presidente da Assembleia, de-
putado Tadeu Leite (MDB), 

conduzirá uma visita inau-
gural de parlamentares. De 
cunho jornalístico e didáti-
co, a exposição destaca ex-
periências científicas, sociais 
e produtivas exitosas em di-
ferentes regiões do Estado. 
Vídeos, fotos e textos pro-
duzidos pela equipe técni-
ca da ALMG compõem a 
mostra, disponível para vi-
sitação até março de 2025.

Fotos e vídeos da expo-
sição foram feitos durante 
Seminário Técnico - O ma-
terial que compõe a exposi-
ção surgiu em grande parte 
da cobertura jornalística do 
Seminário Técnico Crise Cli-
mática em Minas Gerais – de-
safios na convivência com a 
seca e a chuva extrema. Lan-
çado em março, o seminário 
reuniu autoridades, especialis-
tas, pesquisadores e sociedade 
civil em sete encontros regio-
nais, com a finalidade de co-
nhecer boas práticas e registar 
problemas e sugestões levan-
tados pelas populações locais.

Grupos de trabalho, for-
mados por representantes do 
governo, da academia, do se-
tor produtivo e da sociedade 
civil, elaboraram, durante o 
seminário, um relatório com 
332 diretrizes que vão subsi-
diar a agenda de atuação da 
Assembleia na convivência 

com a crise climática. Para 
o presidente da ALMG, de-
putado Tadeu Leite (MDB), 
os esforços buscam construir 
um "legado de sustentabilida-
de para as gerações futuras".

Além do seminário, a 
ALMG promove o Prêmio 
Assembleia de Incentivo à 
Inovação – Crise Climáti-
ca, que, em parceria com o 
Parque Tecnológico de Be-
lo Horizonte (BH-TEC), vai 
selecionar e apoiar o desen-
volvimento de até 10 propos-
tas de soluções inovadoras 
que possam contribuir para 
prever, evitar ou minimizar 
as causas ou efeitos das mu-
danças climáticas no Estado.

Cada uma dessas pro-
postas vai receber um prê-
mio de R$ 60 mil, além de 
participar de um programa 
de aceleração promovido pe-
lo BH-TEC. Em dezembro, 
a ALMG realizará um even-
to para apresentar as entregas 
do trabalho realizado ao lon-
go do ano. Entre elas, está a 
agenda legislativa que pre-
tende aperfeiçoar e fiscalizar 
políticas públicas, assim co-
mo os projetos vencedores do 
prêmio de inovação. (Asses-
soria de Imprensa da ALMG/ 
Gerência-Geral de Imprensa 
e Divulgação/ Arquivo AL-
MG - Foto: Willian Dias).

presença de médico no local. 
Em Caratinga, não tinha far-
macêutico durante a noite. No 
Hospital Regional de Janaúba 
foi verificado medicamento 
controlado sem segurança e 
um tomógrafo desativado há 
dois anos. Em Lavras, UPA 
24 horas, todos os extintores 
estão vencidos. Já na UPA 
de Poços de Caldas nem ex-
tintores foram encontrados.

No centro-oeste mineiro, 
na cidade de Piumhi, foram 
vistos medicamentos armaze-
nados de forma inadequada na 
Santa Casa de Misericórdia. 
Não diferente também foi fla-
grado nas UPAs de São João 
Del Rei e em Caratinga, no 
Hospital Regional de Janaú-
ba. No Hospital das Clínicas 
Samuel Libânio, em Pouso 
Alegre, Sul de Minas, pacien-
tes estavam sendo interna-

dos no corredor. No Pronto 
Socorro Municipal Terezi-
nha Moreira Marra, em Pa-
trocínio, e no Hospital São 
João Batista de Viçosa não 
têm atendimento preferencial.

Entre os achados, em 22,2% 
das instituições visitadas, o res-
ponsável não estava presente e 
em mais de 19% não há for-
ma de controle de frequência 
dos médicos. 44% dos hos-
pitais ou UPAs armazenam 
medicamentos de forma ina-
dequada. Em quase 65% das 
unidades havia equipamen-
tos médico-hospitalares em 
desuso, sejam novos, antigos 
ou quebrados. A equipe de 
fiscalização ainda desenvol-
verá um relatório final com 
os dados recolhidos duran-
te as visitas. (Redação: Fred 
La Rocca/ Coordenadoria 
de Jornalismo e Redação).

Crise climática é tema prioritário no Parlamento, que prepara uma agenda 
de atuação para aperfeiçoamento e fiscalização de políticas públicas

 Programa de cisternas que garante água potável para a população do Norte
 de Minas é uma das boas práticas apresentadas na exposição 
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Gerais
ÉdoCampo: site de vendas 

online criado pela Emater-MG 
abre portas para produtores 

do estado do Sergipe

Missão do Governo na 
China divulga destino 

Minas Gerais ao promover 
iguarias da gastronomia e 

réplica de Aleijadinho

Uma ação envolvendo 
Minas Gerais e Sergipe vai 
impulsionar a comercializa-
ção de produtos da agricultu-
ra familiar dos dois estados. 
Na última quarta-feira (6/11), 
a Empresa de Assistência Téc-
nica e Extensão Rural de Mi-
nas Gerais (Emater-MG) e 
a Empresa de Desenvolvi-
mento Agropecuário de Ser-
gipe (Emdagro) firmaram 
um Acordo de Cooperação 
Técnica para incluir os pe-
quenos produtores do estado 
nordestino no marketplace 
ÉdoCampo, a plataforma de 
comércio eletrônico criada 
pela empresa mineira, para 
facilitar a venda direta de pro-
dutos rurais ao consumidor. O 
acordo foi assinado pelo pre-
sidente da Emater-MG, Otá-
vio Maia, e o presidente da 
Emdagro, Gilson dos Anjos, 
em São Luís (MA), durante 
a Assembleia Geral da Asso-
ciação Brasileira das Entida-
des de Assistência Técnica 
e Extensão Rural, Pesqui-
sa Agropecuária e Regulari-
zação Fundiária (Asbraer).

Este é o primeiro acordo 
de cooperação para a venda 
de produtos de outro estado 
na plataforma do ÉdoCampo. 
A Emdagro será responsável 
pela captação dos produtores 
sergipanos, conferência de 
documentos e inserção dos 
mesmos na plataforma. A 
Emater-MG cuidará da ope-
racionalização e da gestão das 
vendas online, como já ocor-
re com os produtos mineiros. 
“A parceria vai fortalecer os 
produtores rurais de Sergi-
pe, acessando diretamente o 
consumidor final. Vai valo-
rizar toda a história, a cultura 

e agregar valor aos produ-
tos da agricultura familiar, 
das cooperativas, das entida-
des produtoras rurais do Ser-
gipe”, destacou o presidente 
da Emater-MG, Otávio Maia.

A Emater-MG vai pro-
gramar uma capacitação 
para que técnicos da Emda-
gro e agricultores familia-
res de Sergipe conheçam o 
funcionamento da platafor-
ma ÉdoCampo. A expecta-
tiva é de que as vendas dos 
produtos sergipanos come-
cem no primeiro semestre 
de 2025. Serão doces, grãos, 
mel, queijos, laticínios, pro-
dutos orgânicos, entre outros.

Para o presidente da 
Emater-MG, a participação 
de Sergipe no marketplace vai 
beneficiar também os produ-
tores de Minas Gerais, pois 
a plataforma de venda ficará 
mais conhecida no nordeste 
do país. “Já temos consumi-
dores assíduos de São Paulo, 
de Brasília, de várias partes 
do Brasil. Acreditamos que 
nós vamos abrir uma gran-
de possibilidade de comer-
cialização também no estado 
de Sergipe. Então é uma par-
ceria que todos ganham”.

ÉdoCampo - O Édo-
Campo foi lançado pela Ema-
ter-MG no final de 2023, 
durante as comemorações 
dos 75 anos da empresa. Atu-
almente, o site de vendas con-
ta com mais de 80 produtores 
cadastrados que, juntos, ofer-
tam quase 600 diferentes itens 
como queijos, cafés, doces, ar-
tesanato, cachaças, etc. Quem 
faz as compras no site tem a 
opção de pagar com cartão de 
crédito ou pix. A entrega é fei-
ta no endereço indicado pelo 

comprador. Todos os produtos 
colocados à venda possuem 
algum tipo de habilitação sa-
nitária, que pode ser fede-
ral, estadual ou municipal.

A coordenadora técni-
ca estadual da Emater-MG, 
Thiara Viggiano, explicou 
que esta habilitação determi-
na para onde o produtor po-
derá vender seus produtos. 
“No caso de quem possui a 
habilitação sanitária muni-
cipal, por exemplo, poderá 
vender apenas para o mu-
nicípio onde produz. Mas 
a maioria dos produtos tem 
entrega para todo o Brasil, 
pois possui habilitação sa-
nitária federal”, informou.

A proposta da Emater-
-MG é ampliar a participa-
ção de outros estados no 
ÉdoCampo. “Esperamos que 
seja a primeira de muitas par-
cerias, pois vários estados já 
manifestaram interesse. Va-
mos trabalhar para incluir 
um número maior de esta-
dos ao longo do tempo. Esta 
iniciativa inovadora da Ema-
ter-MG vai fortalecer as enti-
dades de outros estados, para 
juntos apoiarmos a agricul-
tura familiar de todo o Bra-
sil”, afirmou Otávio Maia.

A plataforma de vendas 
ÉdoCampo pode ser acessada 
pelo endereço www.edocam-
po.com.br ou pelo Instagram 
@edocampooficial. (Assesso-
ria de Comunicação - Emater-
-MG/ Jornalista responsável: 
Marcelo Varella - Tel: (31) 
3349-8158 / 3349-8096 - 
E-mail: marcelo.varella@
emater.mg.gov.br - www.
emater.mg.gov.br - facebook.
com/ematerminas / Foto: 
Divulgação Emater-MG).

Junto às novas parce-
rias de negócios firmadas 
com investidores na China, 
a missão internacional do 
Governo de Minas lidera-
da pelo governador Romeu 
Zema na Ásia tem promovi-
do Minas Gerais como o es-
tado líder no crescimento de 
atividades turísticas no Bra-
sil. Um resultado conquis-
tado pela atual gestão com 
o fortalecimento da cultu-
ra, do patrimônio histórico 
e da gastronomia mineira.

Nas agendas realiza-
das na China, nesta sema-
na, a comitiva internacional 
do Governo de Minas le-
vou comidas e bebidas tí-
picas da cozinha mineira, 
incluindo doce de leite, ca-
chaça e café, além de uma 
réplica da obra de Aleijadi-
nho produzida por um arte-
são de Ouro Preto e outros 
itens de artesanato. A cida-
de histórica mineira funda-
da em 1711 guarda o maior 
conjunto barroco do Bra-
sil e carrega uma condi-
ção especial por ter sido o 
primeiro município do pa-
ís reconhecido como Pa-
trimônio da Humanidade 
pela Unesco, em 1980.

As iguarias gastronô-
micas e o patrimônio históri-
co representam importantes 
tradições de Minas Gerais, 
sendo que alguns dos prin-
cipais produtos mineiros 
são exportados para cen-
tenas de países, a partir de 
práticas e políticas de negó-
cios sustentáveis. No caso 
do café, por exemplo, Mi-
nas lidera a produção mun-
dial do grão e possui 99% 
das lavouras livres de des-
matamento, consolidando 
o reconhecimento interna-
cional do produto minei-
ro. Veja os itens levados 
pela comitiva internacio-
nal do Governo de Minas 

para a China, como for-
ma de agradecer a recepção 
de governantes e empre-
sários e promover a cultu-
ra e o turismo no estado:

Cachaça Maria An-
dante: Produzida na Fazen-
da da Pontinha, na cidade de 
Papagaios, na região Cen-
tro-Oeste de Minas, a ca-
chaça Maria Andante foi 
eleita duas vezes uma das 
250 aguardentes de cana 
preferidas do Brasil pela 
Cúpula da Cachaça (2019 
e 2020), entidade que anu-
almente elege o ranking 
das melhores cachaças do 
país. A marca foi fundada 
em 2013 e é vendida em 
todo o Brasil. Em busca 
de originalidade, a cacha-
ça Maria Andante possui 
um perfume acarvalhado 
— resultado da imersão ao 
longo de dois anos em bar-
ris de carvalho — sob uma 
leve infusão de baunilha.

Doce de Leite Viçosa: 
Um dos doces mais famosos 
e premiados de Minas Ge-
rais, é produzido desde 1980 
na cidade de Viçosa, na Zo-
na da Mata, em parceria 
com a Universidade Federal 
de Viçosa (UFV). Foi eleito 
o melhor doce de leite do pa-
ís por 10 vezes, no Concurso 
Nacional de Produtos Lácte-
os (CNPL), sendo o maior 
vencedor do prêmio no Bra-
sil. Por causa do sucesso da 
marca de doce, a cidade de 
Viçosa foi oficialmente re-
conhecida como Capital 
Estadual do Doce de Leite.

Café Campos Altos: 
É uma das marcas especiais 
do grão que Minas Gerais li-
dera a produção no mundo. 
Fundada pelo empresário 
José Maria de Oliveira (que 
também esteve na China), 
da cidade de Campos Altos, 
no Triângulo Mineiro/Alto 
Paranaíba, o café que leva o 

nome do município é pro-
duzido em uma região situ-
ada entre os biomas da Mata 
Atlântica e do Cerrado. As 
condições climáticas e ge-
ográficas da cidade, a uma 
altitude que favorece as chu-
vas frequentes, reduzem a 
necessidade de irrigação das 
lavouras, e tornam a produ-
ção mais sustentável. O café 
Campos Altos é exportado 
para 15 países e a empresa 
possui escritórios nos Esta-
dos Unidos e na Alemanha.

Artesanato: As répli-
cas do artesão mineiro Wilde 
Lopes representam a Igreja 
de São Francisco de Assis, 
em Ouro Preto, na região 
Central de Minas, e as facha-
das dos casarões da cidade 
construídos entre os sécu-
los XVII e XIX, durante o 
período colonial. As obras 
fazem alusão ao barroco 
mineiro, que tem em An-
tônio Francisco Lisboa, o 
Aleijadinho (1738-1814), 
seu maior representan-
te. Aleijadinho é o princi-
pal escultor, entalhador e 
arquiteto do Brasil Colô-
nia, com legado reconhe-
cido internacionalmente, 
a partir de obras presentes 
principalmente em igre-
jas e santuários de cidades 
como Ouro Preto, Congo-
nhas, Tiradentes, São João 
Del-Rei, Sabará e Mariana.

Missão internacio-
nal na China - O gover-
nador Romeu Zema tem 
compromissos oficiais na 
China até o fim desta se-
mana. A série de agendas 
na Ásia e na Europa segue 
até 16/11, com o objetivo 
de atrair novos investimen-
tos, gerar emprego e renda 
para os mineiros, além de 
promover o Destino Minas 
Gerais e reforçar o posicio-
namento do estado como o 
mais sustentável do Brasil. 

Parceria com a Emdagro promove inclusão de agricultores 
sergipanos na plataforma gerenciada pela empresa mineira

Produtos como doce de leite, café e cachaça, além de uma escultura da 
Igreja de São Francisco de Assis, foram entregues a autoridades e anfitriões 
chineses nesta semana, durante as agendas para atração de investimentos

Presidente da Emater, Otávio Maia e presidente da Emdagro, Gilson dos Anjos
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Segurança Pública

Operação da PM prende 
envolvidos no tráfico de 
drogas em Padre Paraíso

Cinco pessoas morrem 
em grave acidente na 

BR 116, em Medina

PM apreende dois menores 
com arma de fogo e 

drogas em Teófilo Otoni

70° BPM celebra conquista 
de sargento com medalha 
de ouro no Torneio de Jiu-

Jitsu “Malha de Ouro”
O 70° Batalhão de Po-

lícia Militar parabeniza o 
sargento Júlio Evangelista 
pela conquista da medalha 
de ouro no torneio de jiu-
-jitsu “Malha de Ouro”, na 
quinta-feira, 7 de novem-
bro, em Belo Horizonte. A 
competição, que reúne atle-
tas de alto nível de várias re-
giões, destacou a técnica, 
disciplina e dedicação do 
militar, que representou a 
instituição com excelência.

Com anos de serviço 
na Polícia Militar, sargen-
to demonstrou não apenas 
um forte compromisso no 
cumprimento de seu dever, 
mas também uma busca 
constante por crescimento 
pessoal e profissional. Sua 
vitória no “Malha de Ou-
ro” reforça os valores de 
determinação e perseve-
rança, inspirando colegas 

de farda e a comunidade.
A Polícia Militar agrade-

ce ao sargento pelo empenho e 
dedicação, que trazem honra e 
orgulho à instituição celebran-
do esta importante conquis-
ta. Esse triunfo é um reflexo 

de seu esforço e resiliência, 
qualidades que representam 
a essência da corporação. 
Parabéns ao sargento Júlio 
Evangelista por essa grande 
vitória. (Assessoria de comu-
nicação/ 70º BPM/ Araçuaí).

Em cumprimento das 
atividades referentes à ope-
ração Alferes Tiradentes, na 
cidade de Padre Paraíso, a 
Polícia Militar iniciou o mo-
nitoramento de alvos contu-
mazes na prática de crimes, e 
na sexta-feira (8/11), durante o 
acompanhamento em um dos 
pontos de incidência de homi-
cídio e vendas de drogas ilíci-
tas, rua Eduardo Brito, bairro 
Vila Vieira, três indivíduos 
foram abordados, um de 19 
anos, e dois adolescentes de 16.

Com eles foram locali-
zadas 25 buchas de maconha, 
23 pedras de crack, a quantia 

A Polícia Rodoviária Fe-
deral registrou um grave aci-
dente na noite de domingo 
(10/11), na BR 116, Km 68, 
em Medina, no Vale do Je-
quitinhonha, que resultou 
na morte de cinco pessoas, 
dentre elas, uma criança de 
10 anos. Uma colisão fron-
tal entre dois veículos, sen-
do um Fiat Pálio e um VW/
Voyage. Equipes da Polícia 
Militar das cidades de Medi-
na e Itaobim prestaram apoio 
no atendimento ao acidente.

No Fiat Pálio estavam 
quatro pessoas, três faleceram 
no local, e a quarta vítima foi 
removida a um hospital em 
Teófilo Otoni, em estado gra-
ve. Os dois ocupantes do VW/
Voyage também faleceram no 
local. O Fiat Pálio seguia sen-
tido Pedra Azul a Medina, e o 
Voyage seguia no sentido con-
trário. As causas e circunstân-
cias do acidente deverão ser 
apuradas pela Polícia Civil.

Segundo a PRF, um dos 

A equipe de inteligência 
do 19º Batalhão de Polícia Mi-
litar de Teófilo Otoni recebeu 
informações de que indivídu-
os estariam portando armas 
de fogo e traficando drogas 
na Rua Nascimento Neiva, 
bairro São Cristóvão, e uma 
equipe do Tático Móvel fez in-
cursão no local, na quinta-fei-
ra (7/11), e segundo a PM, um 
dos indivíduos, sendo um me-
nor de idade, resistiu à aborda-
gem direcionando uma arma 
de fogo para os militares, que 
tiveram que revidar efetuan-
do disparos na direção dele.

O menor infrator foi atin-
gido, socorrido e encami-
nhado ao hospital Raimundo 

de R$ 482,25 em dinheiro, e 
dois telefones celulares. Os in-
divíduos foram conduzidos à 
delegacia de Polícia Civil, jun-
tamente com os materiais apre-

endidos, e com dois usuários de 
drogas, de 26 e 28 anos, que 
estavam no local. (Informa-
ções/Foto: assessoria de comu-
nicação/ 70º BPM/ Araçuaí).

veículos pode ter invadido a 
contramão. Vítimas fatais: Ed-
nalva Vieira Santos, 62 anos, 
Maria Aparecida Lima Bezer-

ra, 58 anos, Luiz Fellipe Tava-
res Santos, 10 anos, Ivan José 
Teixeira, 42 anos e João Paulo 
da Cruz dos Santos, 37 anos.

Gobira, a princípio, sem ris-
co de morte. O menor por-
tava um revólver calibre 32 
devidamente carregado com 
5 munições. Com o outro 
também menor foram apre-
endidos entorpecentes. Além 

do revólver e munições, fo-
ram apreendidos: 27 tabletes 
de maconha, 14 papelotes de 
cocaína, 26 pedras de crack, 
5 papelotes de Skank e dois 
telefones celulares. Os dois 
menores foram apreendidos. 

Ednalva Vieira Santos,
62 anos

Maria Aparecida Lima 
Bezerra, 58 anos

Ivan José Teixeira, 
42 anos

Luiz Fellipe Tavares 
Santos, 10 anos

João Paulo da Cruz dos 
Santos, 37 anos

www.diariotribuna.com.br



7Terça-feira, 12 de novembro de 2024
DIÁRIO TRIBUNA

www.diariotribuna.com.br | tribunadomucuri@gmail.com | facebook.com/diariotribuna

Publicação LegalCasal obtém sucesso em inseminação 
artifi cial após capacitação promovida 

pelo Sistema Faemg Senar 

O casal Adael Dornelas e 
Leonira de Oliveira Dornelas, 
residentes na comunidade La-
ranjeiras, zona rural de Res-
plendor, alcançou resultados 
notáveis após participar de um 
curso de inseminação artifi cial 
oferecido pelo Sistema Fae-
mg Senar, em parceria com o 
Sindicato dos Produtores Ru-
rais de Resplendor. O casal, 
que já havia concluído o curso 
de Cria e Recria de Bezerros, 
pré-requisito para o curso de 
inseminação, atribui o suces-
so ao treinamento e ao apoio 
recebido durante o processo. 

Segundo o instrutor Cris-
tóvão Fernando de Souza, o 
curso inicial de cria e recria 
de bezerros é fundamental 
para que os produtores do-
minem todos os cuidados es-
senciais com as bezerras e 

vacas gestantes antes de ini-
ciarem o processo de insemi-
nação. “Durante essa primeira 
etapa, os participantes apren-
deram sobre a importância de 
cuidados com vacas em pré-
-parto, procedimentos com 
bezerros recém-nascidos, in-
cluindo o fornecimento de co-
lostro e a cura do umbigo, e 
outras práticas necessárias pa-
ra um desenvolvimento sau-
dável dos animais”, explica. 

Já no curso de insemina-
ção artifi cial, o foco foi nos be-
nefícios da técnica, no manejo 
do botijão de sêmen, na identi-
fi cação do cio e na preparação 
do aplicador. Segundo Ada-
el, o treinamento foi decisi-
vo: “Graças ao Senar, aprendi 
a fazer todo o processo, e nas 
primeiras inseminações que 
realizei, tivemos 24 bezerros, 

sendo 22 fêmeas e dois ma-
chos, com sêmen convencio-
nal, não sexado”, destacou. 

Leonira também celebrou 
os resultados, e fez questão 
de agradecer o Sistema Fa-
emg Senar por meio do ins-
trutor, que ministrou o curso. 
“Compramos o botijão, ad-
quirimos sêmen e hoje é só 
sucesso. As pessoas nos pro-
curam para saber como fi ze-
mos para ter tantos resultados 
positivos. Nosso agradeci-
mento ao Sistema Faemg Se-
nar e ao professor Cristóvão 
pelo aprendizado,” afi rmou. 

O presidente do Sindicato 
dos Produtores Rurais de Res-
plendor, Lucio Flávio Morga-
do, destacou a importância do 
curso para o desenvolvimento 
da produção local e elogiou o 
empenho do casal. “O sucesso 

do Adael e da Leonira demons-
tra o impacto real que as ca-
pacitações do Sistema Faemg 
Senar têm para os produtores 
da nossa região. É gratifi cante 
ver o conhecimento sendo co-
locado em prática e trazendo 
resultados tão positivos. Nos-
so objetivo é continuar pro-
movendo esses treinamentos 
para que mais famílias possam 
melhorar suas produções e a 
qualidade de vida no campo”. 

Agora, com uma remessa 
saudável de bezerras, o casal 
segue otimista sobre o futuro, 
reforçando o impacto positivo 
do treinamento oferecido pelo 
Sistema Faemg Senar e o apoio 
contínuo ao desenvolvimento 
da produção leiteira na região 
de Resplendor. (Fotos: Di-
vulgação/Sistema Faemg Se-
nar/ Diego Souza, jornalista).

PREFEITURA MUNICIPAL DE PADRE PARAÍSO/
MG - AVISO DE LICITAÇÃO – PROCESSO LICITATÓ-
RIO No 063/2024 – PREGÃO ELETRÔNICO no 030/2024.
Objeto: Registro de preços para futura e eventual aquisição de 
insumos e reagentes para realização de exames laboratoriais 
destinados a atender as demandas da Secretaria Municipal de 
Saúde de Padre Paraíso-MG. Data de Abertura: 27/11/2024 
às 08h00min. AVISO DE LICITAÇÃO - PROCESSO LI-
CITATÓRIO No 065/2024 – PREGÃO ELETRÔNICO 
no 032/2024. Objeto: Registro de preços para futura e eventu-
al aquisição de peças diversas, destinadas à manutenção regu-
lar de equipamentos odontológicos, fi sioterápicos, laboratoriais 
e médicos hospitalares, de modo a assegurar a continuidade e a 
qualidade dos serviços prestados pela Secretaria Municipal de 
Saúde de Padre Paraíso-MG. Data de Abertura: 28/11/2024 às 
08h00min. As sessões serão realizadas no site www.licitardigi-
tal.com.br. Informações: Tel./Fax: (33) 3534- 1229 com Lilian 
Lopes Ferreira – Agente de Contratação, pelo e-mail: licitacao@
padreparaiso.mg.gov.br ou pelo site: padreparaiso.mg.gov.br.
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